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CUALIFICACION PROFESIONAL:
Salud ambiental y seguridad alimentaria

Familia Profesional: ~ Sanidad

Nivel: 3

Cédigo: SAN490_3
Estado: BOE
Publicacion: RD 140/2011

Competencia general

Realizar las operaciones para identificar, caracterizar, vigilar y controlar los efectos sobre la salud de los
distintos factores de riesgo ambiental y alimentario, participar en el desarrollo de programas de
educacién de salud publica y promocién de la salud de las personas y de la comunidad en su interaccion
con el medio ambiente y en relacién a la seguridad alimentaria, bajo la supervisién del facultativo
responsable.

Unidades de competencia

UC1601_3: Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos para la salud de la
poblacidn, asociados a los alimentos.

UC1600_3: Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos para la salud de la
poblacién, asociados al medio construido.

UC1599 3: Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos para la salud de la
poblacidn, asociados a la produccién y gestion de residuos sélidos.

UC1598 3: Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos para la salud de la
poblacidn, asociados al uso y consumo del agua.

UC1597_3:  Gestionar una unidad de salud ambiental.

UC1604_3: Promover la salud de las personas y de la comunidad a través de actividades de
educacién en salud publica.

UC1603_3: Realizar operaciones técnicas de prevencidon y control integral de vectores, en el
contexto de salud publica, incluida la gestion del uso de productos quimicos biocidas y
fitosanitarios.

UC1602_3: Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos para la salud de la
poblacién, asociados a la contaminacion atmosférica.

Entorno Profesional

Ambito Profesional

Desarrolla su actividad profesional en el ambito sanitario dentro del drea de la salud publica, formando
parte de equipos de inspeccién sanitaria y de laboratorios de salud publica. Actia como trabajador
dependiente en la administracién (nacional, autondmica y local) o cuando desarrollen su ejercicio
profesional, por cuenta propia o ajena, en el sector sanitario privado. Su actividad profesional esta
sometida a regulacion por la Administracién competente.

Sectores Productivos
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Se ubica en el sector sanitario dentro del area de la salud publica. - Administraciones de ambito
nacional, regional y local con competencias en caracterizacidén, control, vigilancia y gestién de riesgos
para la salud en: alimentos, aguas de abastecimiento, plantas envasadoras de aguas de bebida, aguas de
bafio, aguas residuales, gestién de residuos solidos, contaminacion atmosférica, vectores de interés en
salud publica, productos quimicos biocidas y fitosanitarios, edificios y lugares de convivencia humana. -
Empresas privadas que gestionen para la administracién actividades de caracterizacién, control,
vigilancia y gestién de riesgos medioambientales para la salud en los dmbitos antes mencionados. -
Laboratorios de salud publica. - Laboratorios de investigacidn y control epidemiolégico.

Ocupaciones y puestos de trabajo relevantes
Los términos de la siguiente relacion de ocupaciones y puestos de trabajo se utilizan con cardcter
genérico y omnicomprensivo de mujeres y hombres.

e Ayudante en campafias de educacidn sanitaria

e Técnico Superior en Salud Ambiental y Seguridad Alimentaria

e Técnico Especialista en Salud ambiental y Seguridad alimentaria

e Controlador sanitario de tratamientos de desinfeccion, desinsectacion y desratizacién (DDD)

e Ayudante en el control sanitario de aguas

e Ayudante en el control sanitario de alimentos

e Ayudante en el control sanitario de gestion de residuos

e Ayudante en el control sanitario de medio construido

e Ayudante en el control sanitario de contaminacidon atmosferica

e Ayudante en el control sanitario de vectores de interés en salud publica y productos quimicos

biocidas y fitosanitarios

Formacion Asociada (990 horas)

Modulos Formativos

MF1601_3: Seguridad alimentaria. ( 240 horas )

MF1600_3: Medio construido y salud. ( 60 horas)

MF1599 3: Residuos sélidos y salud. ( 150 horas)

MF1598 3: Salud en aguas de uso y consumo. ( 240 horas)

MF1597_3: Gestién de la unidad de salud ambiental. ( 60 horas )

MF1604_3: Educacion en salud publica. ( 60 horas )

MF1603_3: Vectores de interés en salud publica y productos quimicos biocidas y fitosanitarios. ( 120
horas )

MF1602_3: Contaminacion atmosférica Y salud. ( 60 horas)
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UNIDAD DE COMPETENCIA 1
Realizar operaciones técnicas de prevenciéon y control de los riesgos para la salud
de la poblacion, asociados a los alimentos.

Nivel:

3

Codigo: UC1601_3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Planificar y elaborar programas de inspeccion, redes de vigilancia alimentaria,
programas de calidad y seguridad alimentaria, en colaboracion con el
responsable de la unidad, para realizar el diagndstico de salud en el dambito

territorial de actuacién.

CR1.1 La normativa relacionada con la proteccion al consumidor se recopila y analiza,
clasificandola y archivandola, para su posterior consulta.

CR1.2 Los programas de inspeccion, la red de vigilancia alimentaria y programas de calidad y
seguridad alimentaria se elaboran en colaboracidon con el responsable de la unidad, para
planificar conjuntamente la inspeccién y toma de muestra.

CR1.3 Los programas de calidad, seguridad e higiene alimentaria, se llevan a cabo cumpliendo
las campafias analiticas planificadas y preparadas segun informacién cruzada inspeccidn-control
analitico, para seguir el cronograma disefiado.

CR1.4 El censo y localizacidn de los establecimientos susceptibles de inspeccién y control se
elabora de forma que esté detallado, actualizado y listo para su consulta.

Realizar las inspecciones y control sanitario de establecimientos, industrias,
actividades, transporte, productos y servicios relacionados con los productos
alimentarios, en colaboracion con el facultativo, detectando y caracterizando las
deficiencias técnico-sanitarias existentes, para vigilar el cumplimiento de las

normas legales establecidas.

CR2.1 La inspeccién y control sanitario se aplica en establecimientos, industrias, actividades,
transporte, productos y servicios de alimentos, bebidas y demds productos, directa o
indirectamente relacionados con el uso o consumo humano, siguiendo la normativa especifica
en la materia, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacién.

CR2.2 La inspeccion vy control sanitario se realiza en cada fase del proceso
(elaboracidn/fabricacion, transporte, distribucion y comercializaciéon) y/o puntos criticos
estudiados, siguiendo los protocolos y normas de inspeccidn, para vigilar:

- Las condiciones higiénico-sanitarias de los alimentos e instalaciones.

- Los sistemas de higienizacion de los alimentos en el proceso.

CR2.3 La visita de inspeccidn a las instalaciones se anuncia con la antelacién suficiente a las
autoridades locales y/o personas afectadas, para que dispongan los medios para llevar a cabo la
inspeccion.

CR2.4 Los datos relativos a la inspeccién se verifican "in situ", con los representantes
municipales y personas afectadas, para contrastarlos con los datos recopilados previos a la
inspeccion.
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CR2.5 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir el tratamiento estadistico de los datos y la evaluacion
higiénico-sanitaria.

CR2.6 El informe de inspeccién se completa "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervision del facultativo, para
identificar los riesgos asociados en las actividades inspeccionadas.

CR2.7 La cumplimentacion de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CR2.8 El decomiso, intervencién e inmovilizacién de productos, bienes y servicios de uso
comun y generalizado y de alimentos y bebidas, se realiza colaborando con el facultativo
responsable y autoridades competentes, en los casos previstos por la legislacidon vigente, para
dar cumplimiento de la normativa en materia de seguridad alimentaria.

CR2.9 Las alteraciones detectadas se comunican al propietario y/o autoridad competente con
caracter inmediato, en colaboracidon con el facultativo, incluyendo las recomendaciones y
medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo inminente para la salud publica, para que
tomen las medidas procedentes.

Evaluar la calidad higiénico-sanitaria de procesos de transformacion y consumo
de alimentos, segln protocolos, detectando y caracterizando las deficiencias
existentes, para vigilar el cumplimiento de las normas establecidas, bajo la
supervision del facultativo responsable.

CR3.1 Los protocolos y normas de inspeccion adoptados se adecuan para cada fase del proceso
(elaboracidn/fabricacion, transporte, distribucidon y comercializacién) y/o puntos estudiados, de
forma que el trabajo se realice conforme a la legislacién.

CR3.2 El almacenamiento y la conservacion de los alimentos se comprueba que son los
apropiados segun su naturaleza, para el mantenimiento de la calidad de los mismos.

CR3.3 El mantenimiento de los sistemas de higienizacién de los alimentos se supervisa segun
normas de calidad establecidas, para permitir un grado dptimo de su funcionamiento.

CR3.4 Los procesos de conservacion y transformacion de alimentos se vigilan para asegurar las
condiciones de asepsia y temperatura que eviten su alteracidon microbioldgica y organoléptica.
CR3.5 Las condiciones higiénicas del personal encargado de la distribucidon de alimentos se
supervisan, para comprobar el cumplimiento de los requisitos legales de manipulacion de
alimentos (vestuario, higiene, habitos de trabajo y carné de manipulador, entre otros).

CR3.6 Las actividades desarrolladas en comedores colectivos, y estancias asociadas, en las que
se preparen, almacenen o distribuyan alimentos, se comprueba que cumplen la normativa en
cuanto a seguridad e higiene, para garantizar las exigencias establecidas.

CR3.7 Las acciones correctivas y medidas preventivas derivadas de la inspeccion se comprueba
que se llevan a cabo, para hacer un seguimiento de la inspeccidn realizada.

Tomar muestras de alimentos, segun protocolos y con los medios e instrumental
precisos, para controlar y vigilar su calidad, bajo la supervision del facultativo
responsable.

CR4.1 La planificacion de los muestreos se confecciona de acuerdo a los protocolos
establecidos, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacién.

CR4.2 El cronograma de trabajo se realiza para planificar la toma de muestras vy
determinaciones analiticas, atendiendo a criterios de estacionalidad, existencias de mercado,
recursos disponibles en laboratorio, entre otros.
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CR4.3 La frecuencia de los muestreos se determina en funcion de las recomendaciones de la
red nacional de vigilancia y control y normativa legal o cualquier otro sistema de actuacion, para
dar cumplimiento a la legislacion vigente.

CR4.4 Los puntos de muestreo se seleccionan en funcién de los riesgos higiénico-sanitarios
para dar cumplimiento a los requisitos y criterios legales.

CR4.5 Los instrumentos, equipos de recogida, transporte y conservantes se comprueba que
son normalizados y los recomendados por el laboratorio para cada tipo de muestra, en funcién
de los parametros a analizar, para garantizar la fiabilidad de la misma.

CR4.6 Las muestras de alimentos se toman segin normas establecidas, en funciéon de su
naturaleza y de los analisis (inicial, contradictorio o dirimente) y ensayos a los que han de
someterse, para el control de calidad de las mismas.

CR4.7 Las muestras se identifican, etiquetan y precintan inequivocamente de acuerdo a las
normas y cédigos establecidos para su posterior tratamiento.

CR4.8 Las muestras se envian al laboratorio, con los documentos correspondientes, previo
registro de las mismas, para someterlas a los distintos analisis.

Interpretar y registrar los resultados del analisis de las muestras en laboratorio, o
en su caso realizar analisis segun protocolos, para determinar las caracteristicas
higiénico-sanitarias de los alimentos que permitan el control de los sistemas de
higienizacion, bajo la supervisidn del facultativo responsable.

CR5.1 La sensibilidad, precisién y limites de deteccidn apropiados al tipo de analisis a realizar,
asi como limpieza y calibracién se comprueban en los equipos e instrumentos de medida segun
protocolos, para garantizar que cumplen los protocolos establecidos.

CR5.2 Los reactivos se preparan, envasan, codifican y etiquetan siguiendo los procedimientos
de trabajo y las normas de seguridad establecidas, para su utilizacion en el analisis.

CR5.3 El material de recogida de muestras se prepara teniendo en cuenta la muestra a
procesar, para que estén operativos.

CR5.4 Los residuos generados, como consecuencia del procedimiento analitico, se tratan y/o
eliminan segln procedimientos establecidos en los protocolos, cumplimentando los
documentos requeridos a tales efectos, para evitar posibles contaminaciones.

CR5.5 Los analisis y medidas se efectuan conforme a procedimientos normalizados de trabajo y
manuales operativos, seleccionando el método y técnica de acuerdo a la legislacién técnico-
sanitaria vigente o normas recomendadas y contrastadas, para garantizar la calidad de los datos
obtenidos.

CR5.6 Los valores de las mediciones efectuadas y las caracteristicas organolépticas, fisico-
quimicas, microbioldgicas y bioldgicas analizadas se determinan, registrandolas en los soportes
prefijados, de forma que permitan el posterior tratamiento de los datos.

CR5.7 Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se entregan en el plazo previsto a la
unidad de registro, tratamiento y evaluacién y/o facultativo responsable, de manera que el
trabajo se realice de forma eficiente.

CR5.8 Los informes se elaboran a partir de las observaciones visuales y de los resultados de las
mediciones analiticas, segln protocolo normalizado, para evaluar la situacion.

Elaborar y puesta en practica de planes, proyectos, programas formativos vy
campanas de informacidén, en colaboracidn con el responsable de la unidad, para
formar a los ciudadanos en materia de consumo.
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CR6.1 Las necesidades de informacién y formacion del consumidor, se identifican evaluando
sus deficiencias en el consumo de alimentos, para programar las actividades formativas y
campanas de informacion.

CR6.2 Los planes, programas y campafias de informacion/formacion se elaboran atendiendo a
criterios de prioridad y eficiencia, incluyendo los recursos humanos, materiales y econémicos,
para cubrir las necesidades de informacion/formacion.

CR6.3 Las campafias de informacién/formacién, planes, proyectos y programas formativos se
desarrollan de acuerdo al procedimiento establecido, para la consecucidon de los objetivos de
promocién de la salud.

CR6.4 Las campafias de informacién/formacion, planes, proyectos y programas formativos se
difunden a través de los medios de comunicacién, para dar la mayor cobertura posible a la
informacidn.

CR6.5 La eficacia de las campafias de informacion y actividades formativas se evalua utilizando
técnicas predeterminadas, para proponer las medidas correctoras que sean necesarias.

CR6.6 La atenciéon al consumidor se realiza informando y asesorando de los derechos que
posee y posibles soluciones a la consulta planteada, para que haga uso de los mismos.

CR6.7 Las quejas y reclamaciones de los consumidores se gestionan hacia los departamentos y
organismos correspondientes, para resolverlas de forma eficaz.

Contexto profesional

Medios de produccion

Equipos para la toma, conservacion y transporte de muestra. Kits de analisis. Tiras reactivas. Equipos
portatiles de analisis fisico-quimico, microbioldgico y bioldgico. Envases para muestra (botellas, bolsas,
etiquetas, precintos), neveras portatiles y equipos de conservaciéon y transporte de muestras. Actas de
toma de muestra, protocolos e impresos normalizados de inspeccién. Informacién y documentaciéon en
materia de consumo. Formatos test y encuestas normalizadas para valorar la eficacia de los programas
formativos y campafas de informacién. Sistemas informdticos de gestidon para el tratamiento de la
informacién con conexién a Internet.

Productos y resultados

Mediciones y analisis de las condiciones higiénico-sanitarias de los procesos de obtencion y
comercializacion de los alimentos. Actas de inspeccidon y protocolos e impresos normalizados vy
cumplimentados. Muestras de alimentos. Organizacion y archivo de la informacién. Propuesta de
actuaciones correctoras de los déficit higiénico-sanitarios detectados. Plan formativo en materia de
consumo. Campafia de informacidn. Encuestas cumplimentadas.

Informacidn utilizada o generada

Listados de trabajo. Cronograma de trabajo. Boletines analiticos. Informes estandarizados. Manual
operativo de cada uno de los equipos. Protocolos normalizados de trabajo (inspeccion, muestreo y
analisis). Fichas de muestras. Censo y localizacidn de los establecimientos susceptibles de inspeccién y
control. Listado de establecimientos y actividades susceptibles de inspeccién y control. Documentacidn
sobre alimentos y su composicién, informacién sobre técnicas, métodos y procedimientos disponibles
sobre control de calidad, higienizacion e inspeccién de alimentos. Andlisis de peligros y control de
puntos criticos. Criterios y normas de calidad alimentaria. Normativa comunitaria, estatal, autonémica y
municipal sobre: seguridad e higiene alimentaria; etiquetado, presentacidn y publicidad de los
productos alimenticios; defensa de los consumidores y usuarios.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 2
Realizar operaciones técnicas de prevenciéon y control de los riesgos para la salud
de la poblacion, asociados al medio construido.

Nivel:

3

Codigo:  UC1600 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Identificar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios del
medio construido, recogiendo los datos que permitan realizar el diagndstico de
salud en el ambito territorial de actuacién, bajo la supervision del facultativo

responsable.

CR1.1 El censo y localizacién cartografica de los lugares y actividades a identificar: (viviendas
familiares y colectivas, establecimientos, espacios publicos, centros de trabajo y estudio,
actividades MINP), se prepara, manteniéndolo actualizado, para su consulta.

CR1.2 Los peligros y puntos criticos de los lugares y actividades de interés se identifican y
caracterizan, para su posterior control sanitario.

CR1.3 Los materiales y documentos necesarios para la inspeccién se preparan en funcién de
los procedimientos utilizados para cada tipo de punto estudiado, teniendo en cuenta la
normativa sanitaria, de forma que estén listos para su posterior utilizacion.

CR1.4 Los sistemas de recogida de datos se preparan de acuerdo a los protocolos establecidos
y a las actas de inspeccién y se elaboran los informes de remisién de datos, para garantizar la
calidad de los datos obtenidos.

CR1.5 Los procedimientos se actualizan segun las normas de inspeccion, adaptandolos para
cada tipo de lugar y actividad de forma que cumplan los criterios y estandares establecidos.

Inspeccionar el medio construido, bajo la supervision del facultativo responsable,
detectando y caracterizando las deficiencias técnico-sanitarias existentes, para
vigilar el cumplimiento de las normas legales establecidas.

CR2.1 La visita de inspeccidén se anuncia con la antelacién suficiente al propietario y/o
autoridad competente para que dispongan los medios para llevar a cabo la inspeccién.

CR2.2 Los datos relativos a la inspeccidn se verifican "in situ", con el propietario y/o autoridad
competente, para contrastarlos con los recopilados previos a la inspeccion.

CR2.3 Lainspeccion de los lugares (viviendas, establecimientos, entre otros) y actividades, para
identificar las deficiencias técnico-sanitarias que puedan afectar a la salud publica, se realiza
comprobando el cumplimiento de la normativa en los siguientes apartados:

- Condiciones higiénico-sanitarias siguiendo criterios de proteccion frente a contagios y de
medidas de seguridad.

- Suministro de agua potable, recogida de aguas residuales y residuos sélidos, asi como sistemas
permanentes de lucha contra insectos y roedores.

- Sistemas de climatizacidn, condensadores evaporativos y torres de refrigeracion.

CR2.4 Las condiciones higiénico-sanitarias de los establecimientos se caracterizan segun el tipo
de actividad: molestas, insalubres, nocivas y peligrosas, para su posterior clasificacion.
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CR2.5 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir la caracterizacidon higiénico-sanitaria y el posterior
tratamiento estadistico de los datos y su remisidn a las autoridades competentes.

CR2.6 El informe de inspeccién se realiza "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervision del facultativo, para
identificar los riesgos asociados a los lugares y las actividades inspeccionadas.

CR2.7 La cumplimentacion de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CR2.8 Las alteraciones detectadas se comunican al propietario y/o autoridad competente con
caracter inmediato, en colaboracidon con el facultativo, incluyendo las recomendaciones y
medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo inminente para la salud publica y el medio
ambiente, para que tomen las medidas procedentes.

Evaluar la calidad de las actuaciones sobre el medio construido segun protocolos
para establecer las intervenciones técnicas de prevencion y medidas correctivas,
bajo la supervision del facultativo responsable.

CR3.1 Los establecimientos, espacios publicos, viviendas y centros de estudio y trabajo, se
comprueba que cumplen las normas de calidad establecidas, para evaluar las caracteristicas
higiénico-sanitarias.

CR3.2 El andlisis de peligros y puntos de control critico de la actividad MINP se realiza de
acuerdo a la reglamentacién técnico-sanitaria, para llevar a cabo su control.

CR3.3 Las acciones correctivas y medidas preventivas de cada situacién se identifican y se
comunican a las personas responsables, con los medios previstos para ello, para evitar que se
produzcan deficiencias higiénico-sanitarias.

CR3.4 Las acciones acometidas en el medio construido, se comprueba si han sido realizadas
segun el Programa de Agenda 21, basado en el principio de sostenibilidad y mejora de la calidad
de vida.

Tomar muestras de elementos del medio construido, segun protocolos, en
condiciones y cantidad adecuadas y con los medios e instrumental precisos, para
controlar y vigilar su calidad, bajo la supervision del facultativo responsable.
CR4.1 La frecuencia de los muestreos se planifica, de acuerdo a los protocolos establecidos, de
forma que se puedan tomar las medidas legales para garantizar el cumplimiento de la
normativa.

CR4.2 Los puntos de muestreo se identifican, aplicando criterios técnico-legales y permitiendo
la evaluacidén de los lugares e instalaciones objeto de estudio.

CR4.3 La planificacion del muestreo de viviendas, establecimientos, espacios publicos y centros
de estudio y trabajo, se realiza aplicando criterios técnico-legales, permitiendo la evaluacién de
las condiciones higiénico-sanitarias.

CR4.4 Los instrumentos y equipos de recogida y conservacion de las muestras se preparan y
seleccionan segun los procedimientos de trabajo recomendados por el laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcién de los pardmetros a identificar para garantizar la fiabilidad de la
misma.

CR4.5 Las muestras se toman en los puntos criticos, seglin normas establecidas, en funcién de
su naturaleza y de los analisis (inicial, contradictorio o dirimente) y ensayos a que han de
someterse, para que se puedan adoptar las medidas legales procedentes.
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CR4.6 Las muestras se identifican, etiquetan y precintan inequivocamente de acuerdo a las
normas y codigos establecidos para su posterior tratamiento.
CR4.7 Las muestras se envian al laboratorio, con los documentos correspondientes, previo
registro de las mismas, para someterlas a los distintos analisis.

RP5: Interpretar y registrar los resultados del analisis de las muestras en laboratorio, o
en su caso realizar andlisis segun protocolos, para determinar las caracteristicas
de elementos del medio construido que permitan su control y vigilancia, bajo la

supervision del facultativo responsable.

CR5.1 La sensibilidad, precisiéon y limites de deteccidn apropiados al tipo de andlisis a realizar,
asi como limpieza y calibracién se comprueban en los equipos e instrumentos de medida, para
garantizar que cumplen los protocolos establecidos.

CR5.2 Los reactivos se preparan, envasan, codifican y etiquetan siguiendo los procedimientos
de trabajo y las normas de seguridad establecidas, para su utilizacion en el analisis.

CR5.3 El material de recogida de muestras se prepara teniendo en cuenta la muestra a
procesar, para que estén operativos.

CR5.4 Los andlisis y medidas se efectian conforme a procedimientos normalizados de trabajo y
manuales operativos, para garantizar la calidad de los datos obtenidos.

CR5.5 Los residuos generados, como consecuencia del procedimiento analitico, se tratan y/o
eliminan segln procedimientos establecidos en los protocolos, cumplimentando los
documentos requeridos a tales efectos, para evitar posibles contaminaciones.

CR5.6 Los valores de las mediciones efectuadas y la determinaciéon de las caracteristicas
organolépticas, los andlisis fisico-quimicos y microbiolégicos y los ensayos bioldgicos se
registran en los soportes prefijados, de forma que permitan el posterior tratamiento de los
datos.

CR5.7 Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se entregan en el plazo previsto a la
unidad de registro, tratamiento y evaluacidén y/o facultativo responsable, de manera que el
trabajo se realice de forma eficiente.

CR5.8 Los informes se elaboran de forma sencilla a partir de las observaciones visuales y de los
resultados de las mediciones analiticas, segun protocolo normalizado, para evaluar la situaciény
adoptar las medidas adecuadas.

Contexto profesional

Medios de produccion

Equipos para la toma, conservacién y transporte de muestras. Equipos para muestreo. Envases para
muestras (botellas, bolsas, etiquetas y precintos). Equipos medidores de radiactividad, nivel de
iluminacion entre otros. Equipos portatiles de medicién de pardmetros fisico-quimicos y parametros
biolégicos. Muestreadores que concentran el contaminante y muestreadores puntuales. Neveras
portatiles y recipientes de conservacién y transporte de muestras sélidas, liquidas, gaseosas, bioldgicas,
entre otros. Cuadernos de campo, fichas de muestreo, formularios, registros. Impresos estandar,
protocolos y actas normalizadas de inspeccion y toma de muestra. Boletines analiticos e informes
estandarizados. Equipo fotografico digital. Sistemas informaticos de gestion para el tratamiento de la
informacién con conexién a Internet.

Productos y resultados

Mediciones y analisis de las condiciones higiénico-sanitarias del medio construido. Toma de muestras.
Actas de inspeccidon cumplimentadas. Muestras de medio construido. Fotografias de establecimientos,
espaciosy viviendas.
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Informacidn utilizada o generada

Listados de trabajo. Cronograma de trabajo. Manual operativo de cada uno de los equipos. Manuales de
cumplimentacidn de protocolos (de inspeccion, muestreo y analisis) y actas. Plan de ordenacién urbana.
Censo de poblacién. Censo de actividades MINP (molestas, insalubres, nocivas y peligrosas). Encuestas e
informes sencillos y estandarizados. Boletines analiticos. Boletines epidemioldgicos. Planos de
instalaciones. Cartografia e infraestructura de actividades MINP. Documentacién técnica y legislacion
sobre criterios y normas de calidad. Plan de acciones de la Agenda 21. Normativa comunitaria, estatal,
autondmica y municipal sobre viviendas familiares y colectivas, establecimientos, espacios publicos de
uso permanente o estacional, centros de trabajo y estudio y actividades MINP.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 3
Realizar operaciones técnicas de prevenciéon y control de los riesgos para la salud
de la poblacion, asociados a la produccidn y gestion de residuos sélidos.

Nivel:

3

Codigo:  UC1599 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Identificar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de
los lugares de produccion y de las instalaciones de gestion de residuos sdlidos, asi
como los de las actividades contaminantes del suelo, recogiendo los datos que
permitan realizar el diagndstico de salud en el dmbito territorial de actuacién,
bajo la supervisidon del facultativo responsable.

CR1.1 Elcensoy localizacién cartografica de los lugares de producciéon y de las instalaciones de
gestion de residuos soélidos asi como los de los espacios contaminados, se prepara,
manteniéndolo actualizado, para su consulta.

CR1.2 Los sistemas de recogida de datos se preparan de acuerdo a los protocolos establecidos
y las actas de inspeccion elaborando los informes de remisién de datos para garantizar la calidad
de los datos obtenidos.

CR1.3 Los sistemas de prerrecogida y recogida de cada ambito (zona de viviendas, comercial,
de servicios, industrial, entre otras), se identifican analizando los siguientes aspectos:

- La adecuacidn de los medios al volumen y tipo de residuos generados.

- El grado de implantacién de los sistemas de recogida selectiva.

- El grado de cumplimiento por parte de los usuarios de los procedimientos de recogida
selectiva.

CR1.4 Las empresas que tienen establecido un sistema integrado de gestion de residuos, y/o
un programa de prevencién en la generacidn de envases y embalajes se identifican, consultando
el censo, para su posterior control.

CR1.5 Los documentos en los que se recogen los planes de ordenacién urbana,
establecimiento de poligonos industriales y zonas comerciales, entre otros se identifican,
analizandolos para prever y adecuar los medios materiales y humanos usados en la gestidn de
residuos.

CR1.6 Los documentos relativos al informe preliminar de situacion (IPS) para cada uno de los
suelos en que se desarrolla una actividad potencialmente contaminante, se identifican,
examinandolos para poder evaluar el grado de contaminacidn del suelo.

CR1.7 Los procedimientos se actualizan segun las normas de inspeccidn, adaptandolos para
cada tipo de actividad de forma que cumplan los criterios y estandares establecidos.

Inspeccionar las actividades que generan residuos y los sistemas de gestion de
residuos sélidos, peligrosos, biosanitarios/citotdxicos y especiales, asi como las
actividades potencialmente contaminantes del suelo, bajo la supervision del
facultativo responsable, detectando y caracterizando las deficiencias técnico-
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sanitarias existentes, para vigilar el cumplimiento de las normas legales
establecidas.

CR2.1 La visita de inspeccidn a las instalaciones se anuncia con la antelacién suficiente a la
entidad productora, gestora y/o autoridad competente para que dispongan los medios para
llevar a cabo la inspeccion.

CR2.2 Los datos relativos a la inspeccidn se verifican "in situ" con los representantes de la
entidad productora, gestora y/o autoridad competente, para contrastarlos con los datos
recopilados previos a la inspeccion.

CR2.3 Llas instalaciones que desarrollan actividades potencialmente contaminantes del suelo y
de produccién y/o gestidn de residuos, se inspeccionan, teniendo en cuenta criterios
normalizados de valoracién y estandares, asi como cantidades a tratar, para su vigilancia y
control.

CR2.4 La inspeccién de los sistemas de gestiéon de residuos para su vigilancia y control
higiénico-sanitario se realiza comprobando el cumplimiento de la normativa en los siguientes
apartados:

- Caracteristicas: composicién, volumen y tipo (en funcién de su origen).

- Recogida y transporte.

- Sistemas de tratamiento: operaciones de valorizacién y/o eliminacion, determinando la
incidencia que pueden tener sobre la salud y el medio ambiente.

CR2.5 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir la caracterizacidon higiénico-sanitaria y el posterior
tratamiento estadistico de los datos y su remisidn a las autoridades competentes.

CR2.6 El informe de inspeccion se realiza "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervision del facultativo, para
identificar los riesgos asociados en las actividades inspeccionadas.

CR2.7 La cumplimentacién de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CR2.8 Las alteraciones detectadas se comunican al propietario y/o autoridad competente con
caracter inmediato, en colaboracién con el facultativo, incluyendo las recomendaciones vy
medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo inminente para la salud publica y para el
medio ambiente, para que tomen las medidas procedentes.

Evaluar la calidad de Ila gestion de residuos sélidos, peligrosos,
biosanitarios/citotoxicos y especiales y las actividades de recuperaciéon de suelos
contaminados, para establecer las intervenciones técnicas de prevencién y
medidas correctivas, bajo la supervisidon del facultativo responsable.

CR3.1 El sistema de prerrecogida, recogida de residuos, almacenamiento, clasificacion,
tratamiento, valorizacién y eliminacién se evalia comprobando que cumplen la normativa
especifica, para garantizar que no son perjudiciales.

CR3.2 Los procedimientos de clausura, sellado y mantenimiento postclausura de instalaciones
de vertido, se evalla comprobando que cumplen la normativa especifica y sanitaria, para
controlar los posibles riesgos para la salud de la poblacion.

CR3.3 Las operaciones de limpieza y recuperacion del suelo contaminado se verifica que se
realizan en el tiempo y forma que determina la administracién, utilizando para evaluar la
descontaminacion los niveles genéricos de referencia para la proteccién de la salud humana y
los ecosistemas.
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CR3.4 El equipamiento y las condiciones higiénico-sanitarias de las instalaciones dedicadas a la
gestion de residuos se evallan que cumplen los requisitos incluidos en la legislacién, para su
vigilancia y control.

CR3.5 Las acciones correctivas y medidas preventivas de cada situacién se identifican y se
comunican a las personas responsables, con los medios previstos para ello, para evitar que se
produzcan deficiencias higiénico-sanitarias.

Tomar muestras de residuos sdlidos y suelos, segun protocolos, en condiciones y
cantidad adecuadas y con los medios e instrumental precisos, para controlar y
vigilar su calidad, bajo la supervisién del facultativo responsable.

CR4.1 Lafrecuencia de los muestreos se planifica, de acuerdo a los protocolos establecidos, de
forma que se puedan tomar las medidas legales para garantizar el cumplimiento de la
normativa.

CR4.2 Los puntos de muestreo en espacios contaminados, y en cualquiera de las operaciones
de gestidn de residuos soélidos, se identifican, aplicando criterios técnico-legales y permitiendo
la evaluacién del funcionamiento del sistema, espacio o instalacion objeto de estudio.

CR4.3 Los instrumentos y equipos de recogida y conservacion de las muestras se preparan y
seleccionan segun los procedimientos de trabajo recomendados por el laboratorio para cada
tipo de muestra, en funcién de los pardmetros a identificar para garantizar la fiabilidad de la
misma.

CR4.4 Las muestras se toman en los puntos criticos, segin normas establecidas, en funcién de
su naturaleza (residuos o de suelo) y de los andlisis (inicial, contradictorio o dirimente) y ensayos
a que han de someterse, para que se puedan adoptar las medidas legales procedentes.

CR4.5 Las muestras se identifican, etiquetan y precintan inequivocamente de acuerdo a las
normas y codigos establecidos para su posterior tratamiento.

CR4.6 Las muestras se envian al laboratorio, con los documentos correspondientes, previo
registro de las mismas, para someterlas a los distintos analisis.

Interpretar y registrar los resultados del analisis de las muestras en laboratorio, o
en su caso realizar andlisis segun protocolos, para determinar las caracteristicas
del suelo, las caracteristicas higiénico-sanitarias de la gestion de residuos sélidos
que permitan su control y vigilancia, bajo la supervision del facultativo
responsable.

CR5.1 La sensibilidad, precisiéon y limites de deteccidn apropiados al tipo de andlisis a realizar,
asi como limpieza y calibracién se comprueban en los equipos e instrumentos de medida, para
garantizar que cumplen los protocolos establecidos.

CR5.2 Los reactivos se preparan, envasan, codifican y etiquetan siguiendo los procedimientos
de trabajo y las normas de seguridad establecidas, para su utilizacion en el analisis.

CR5.3 El material de recogida de muestras se prepara teniendo en cuenta la muestra a
procesar, para que estén operativos.

CR5.4 Los andlisis y medidas se efectian conforme a procedimientos normalizados de trabajo y
manuales operativos, dependiendo de que el andlisis a realizar sea de gestién de residuos
sélidos o de suelo, para garantizar la calidad de los datos obtenidos.

CR5.5 Los residuos generados, como consecuencia del procedimiento analitico, se tratan y/o
eliminan segln procedimientos establecidos en los protocolos, cumplimentando los
documentos requeridos a tales efectos, para evitar posibles contaminaciones.



UNION EUROPEA L
Fondo Social Europeo Pagina: 14 de 78
CIOMES “El FSE invierte en tu futuro”

CR5.6 Los valores de las mediciones efectuadas y la determinacion de las caracteristicas
organolépticas, los analisis fisico-quimicos y microbioldgicos y los ensayos bioldgicos se
registran en los soportes prefijados, de forma que permitan el posterior tratamiento de los
datos.

CR5.7 Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se entregan en el plazo previsto a la
unidad de registro, tratamiento y evaluacién y/o facultativo responsable, de manera que el
trabajo se realice de forma eficiente.

CR5.8 Los informes se elaboran de forma sencilla a partir de las observaciones visuales y de los
resultados de las mediciones analiticas, segun protocolo normalizado, para evaluar la situaciény
adoptar las medidas adecuadas.

Contexto profesional

Medios de produccion

Equipos para la toma, conservacion y transporte de muestras. Equipos para muestreo de la fase sélida,
liguida y gaseosa tanto para suelos, como para residuos. Envases para muestras (botellas, bolsas,
etiquetas y precintos). Equipos medidores portatiles para suelos y residuos (pHmetro, turbidimetro,
termémetro, conductimetro, medidores de oxigeno disuelto, caudalimetro, psicrdmetro, anemdmetro,
sondmetro, higrometro, dinamoémetro, entre otros). Equipos portatiles de medicidn de parametros
fisico-quimicos (kits de nitritos y nitratos, fosfatos, alcalinidad, nitrégeno, fésforo, potasio, entre otros,
para suelos y residuos) y equipos portatiles de medicion de parametros bioldgicos (microscopio de
campo, entre otros.) Muestreadores que concentran el contaminante (filtros, borboteadores y tubos
adsorbentes). Muestreadores puntuales (muestreadores fotocolorimétricos de registro continuo y tubos
colorimétricos). Neveras portatiles y recipientes de conservacién y transporte de muestras sdlidas,
liguidas, gaseosas, bioldgicas, entre otros. Cuadernos de campo, fichas de muestreo, formularios,
registros. Impresos estandar, protocolos y actas normalizadas de inspeccion y toma de muestra.
Boletines analiticos e informes estandarizados. Equipo fotografico digital. Sistemas informaticos de
gestion para el tratamiento de la informacién con conexién a Internet.

Productos y resultados

Mediciones y analisis de las condiciones higiénico-sanitarias de instalaciones de gestion de residuos y de
las generadoras de espacios contaminados. Toma de muestra. Actas de inspeccién cumplimentadas.
Muestras de residuos y suelos. Fotografias de residuos, de instalaciones de gestién de residuos, suelos,
entre otros.

Informacion utilizada o generada

Listados de trabajo. Cronograma de trabajo. Manual operativo de cada uno de los equipos. Manuales de
cumplimentacidn de protocolos (de inspeccién, muestreo y analisis) y actas. Plan de ordenacién urbana.
Censo de poblacion. Censo de instalaciones de gestion de residuos. Censo de actividades generadoras
de residuos sdlidos, peligrosos, biosanitarios/citotoxicos y especiales. Censo de actividades generadoras
de espacios contaminados. Encuestas e informes sencillos y estandarizados. Boletines analiticos.
Anuario estadistico de la gestidon de residuos de las corporaciones locales. Planos de instalaciones.
Boletines epidemioldgicos. Relacidén de actividades potencialmente contaminantes de suelo, criterios y
estandares para la declaraciéon de espacios contaminados. Listado de operaciones de valorizacion vy
eliminaciéon de residuos. Relaciéon de gestores de residuos peligrosos autorizados. Cartografia e
infraestructura de instalaciones de gestion de residuos y de las generadoras de espacios contaminados.
Documentacién técnica y legislacion sobre criterios y normas de calidad. Lista europea de residuos
(LER). Normas de seguridad personal y ambiental en la gestion de residuos sélidos, peligrosos,
biosanitarios/citotdxicos y especiales. Normativa comunitaria, estatal, autonémica y municipal sobre:
suelos y residuos.



| [MSTIRUTO)
MACEMAL
HEE| OE LAS CUALIRCACIOMES

UNION EUROPEA
Fondo Social Europeo
“El FSE invierte en tu futuro”

Pagina:

15de 78



ERpm Mo UNION EUROPEA o
EEEE NATICHAL Fondo Social Europeo Pagina: 16 de 78
BEEE 0F A5 CUALRCACIONES “El FSE invierte en tu futuro”

UNIDAD DE COMPETENCIA 4
Realizar operaciones técnicas de prevenciéon y control de los riesgos para la salud
de la poblacion, asociados al uso y consumo del agua.

Nivel:

3

Codigo:  UC1598 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Identificar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de
los sistemas de abastecimiento y produccidon de agua potable y aguas de bebida
envasadas, recogiendo los datos que permitan realizar el diagnostico de salud en
el dmbito territorial de actuacion, bajo la supervision del facultativo responsable.
CR1.1 El censo y localizacidn de las fuentes de abastecimiento, depdsitos, redes y plantas de
tratamiento de agua potable y plantas envasadoras de aguas se prepara, manteniéndolo
actualizado, para definir su dmbito de actuacion.

CR1.2 Los planes de ordenacidon del territorio, actividades, demografia y demas factores
econdmicos y sociales de la zona se identifican, analizdndolos, para estudiar las necesidades de
consumo de agua.

CR1.3 Los peligros y puntos criticos del sistema de abastecimiento y plantas de tratamiento de
agua potable se identifican, detectdndolos y caracterizandolos, para su posterior control
sanitario.

CR1.4 Los materiales y documentos necesarios para la inspeccién se preparan en funcién de
los procedimientos utilizados para cada tipo de sistema y/o puntos estudiados, teniendo en
cuenta la normativa sanitaria, de forma que estén listos para su posterior utilizacion.

Identificar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de
las zonas de bafo, piscinas e instalaciones acuaticas de uso recreativo,
recogiendo los datos que permitan realizar el diagnostico de salud en el ambito
territorial de actuacion, bajo la supervision del facultativo responsable.
CR2.1 Los datos de caracterizacidn y localizacidon de las aguas de bafo se recogen
definiendo las zonas de bano para la elaboracién del censo.

CR2.2 El censo y localizacion de las piscinas e instalaciones acuaticas se confecciona,
manteniéndolo actualizado, para definir su ambito de actuacidn.

CR2.3 Los puntos de toma de muestra se localizan en cada zona de bafio segln protocolos de
la red de vigilancia de zonas de bafio, para su posterior control sanitario.

CR2.4 Los focos de contaminaciéon de cada zona de bafio se censan con los datos que los
caracterizan para su posterior comprobacion mediante inspeccion.

CR2.5 Llas instalaciones y equipamiento de cada zona de bafio se identifican cada temporada,
para confeccionar una relacién actualizada de las mismas.

CR2.6 Los protocolos y normas de inspeccidén, para zonas de bafo, piscinas e instalaciones
acudticas se actualizan y preparan teniendo en cuenta las reglamentaciones técnico-sanitarias
(R.T.S) y normativas municipales y autondémicas, para su posterior aplicacion.

'in situ"
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Inspeccionar los sistemas de abastecimiento y produccidon de agua de consumo y
plantas envasadoras de agua de bebida, en colaboracién con el facultativo,
detectando y caracterizando las deficiencias técnico-sanitarias existentes, para
vigilar el cumplimiento de las normas legales establecidas.

CR3.1 Las encuestas sanitarias se realizan siguiendo los protocolos establecidos para detectar
las deficiencias técnico-sanitarias en el sistema de abastecimiento y en el suministro de agua.
CR3.2 La visita de inspeccion a los sistemas de abastecimiento se anuncia con la antelacion
suficiente a las autoridades locales y/o personas afectadas para que dispongan los medios para
llevar a cabo la inspeccion.

CR3.3 Los datos basicos relativos a la inspeccién se verifican "in situ", con los representantes
municipales y personas afectadas, para contrastarlos con los datos recopilados previos a la
inspeccion.

CR3.4 La inspeccidn se realiza sobre la estructura fisica del abastecimiento, su funcionamiento
y factores ambientales externos, siguiendo los protocolos normalizados de trabajo, para su
vigilancia y control.

CR3.5 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir la caracterizacién higiénico-sanitaria y el posterior
tratamiento estadistico de los datos y su remision a las redes nacionales de vigilancia y control
de las aguas de consumo (SINAC).

CR3.6 El informe de inspeccidon se realiza "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervisiéon del facultativo, para
identificar riesgos asociados a los sistemas de abastecimiento y plantas envasadoras de agua de
bebida.

CR3.7 La cumplimentacion de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CR3.8 Las alteraciones detectadas durante la inspeccién se comunican, en colaboracién con el
facultativo, a la entidad gestora y/o autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo
las recomendaciones y medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo para la salud
publica, para que tomen las medidas procedentes.

Inspeccionar las zonas de bafio, piscinas e instalaciones acudticas de uso
recreativo, en colaboracién con el facultativo, detectando y caracterizando las
deficiencias técnico-sanitarias existentes, para vigilar el cumplimiento de las
normas legales establecidas.

CR4.1 Las encuestas sanitarias se realizan en las zonas de bafio, piscinas e instalaciones
acuaticas siguiendo los protocolos establecidos para detectar las deficiencias técnico-sanitarias.
CR4.2 Los datos basicos relativos a la inspeccién se verifican "in situ", con los representantes
municipales y personas afectadas, para contrastarlos con los datos recopilados previos a la
inspeccion.

CR4.3 La inspeccién de las zonas de bafio, piscinas e instalaciones acuaticas, se realiza en el
periodo establecido como temporada de bafios, tantas veces como quede determinado por la
red de vigilancia, cumplimentando en cada inspeccidn los datos relativos a equipamientos,
instalaciones y circunstancias de la toma de muestra, para su vigilancia y control.

CR4.4 La inspeccion sobre el sistema de recogida, evacuacion, tratamiento, vertido de aguas
residuales y de riego, en las dreas proximas a las zonas de bafio, se realiza siguiendo los
protocolos normalizados de trabajo con la finalidad de identificar las deficiencias técnico-
sanitarias que puedan afectar a las zonas de bafio.
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CRA4.5 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir la caracterizacidon higiénico-sanitaria y el posterior
tratamiento estadistico de los datos y su remisidon a las redes nacionales de vigilancia y control
de las aguas de bafio (NAYADE).

CR4.6 El informe de inspeccién se realiza "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervision del facultativo, para
identificar riesgos asociados a las zonas de bafio, piscinas e instalaciones acudaticas.

CR4.7 La cumplimentacién de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CR4.8 Llas alteraciones detectadas durante la inspeccidon se comunican, en colaboracién con el
facultativo, a la entidad gestora y/o autoridad competente con caracter inmediato, incluyendo
las recomendaciones y medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo para la salud
publica, para que tomen las medidas procedentes.

Evaluar la calidad de las aguas de consumo y de las aguas de bebida envasadas,
segun protocolos, para establecer las intervenciones técnicas de prevencion y
medidas correctivas, bajo la supervisidon del facultativo responsable.

CR5.1 La inspeccion de la calidad de las aguas de consumo y de las aguas de bebida envasadas
se realiza comprobando el cumplimiento de la normativa en los siguientes apartados:

- Sistemas de abastecimiento: proteccién de las fuentes y los sistemas de captacidon (manantial,
pozo, rio, embalse), arqueta de bombeo y sistema de conduccion.

- Procesos de produccién y tratamiento de agua de consumo.

- Depésito regulador y depdsito distribuidor.

- Red de distribucion de las aguas de consumo publico.

- Personal, equipamiento y condiciones higiénico-sanitarias de una planta de tratamiento de
aguas potables (ETAP).

- Plantas envasadoras de aguas de bebida.

CR5.2 Los métodos de desinfeccion de las aguas de consumo se comprueban que se ajustan a
las caracteristicas del agua en origen y de la poblacidn abastecida para asegurar su eficacia.
CR5.3 El andlisis de peligros y puntos de control critico de la planta envasadora se realiza de
acuerdo a la reglamentacién técnico-sanitaria y recomendaciones de OMS, para llevar a cabo su
control.

CR5.4 Los reactivos utilizados para el tratamiento de aguas se comprueba que estan dentro de
las listas de aditivos permitidos y que se emplean en las dosis indicadas en los protocolos, para
que sea apta para el consumo humano.

CR5.5 Los resultados de los pardametros microbioldgicos, los relacionados con la naturaleza del
terreno y la calidad fisico-quimica de las aguas se comprueban que estan dentro de los valores
de referencia, para garantizar que no son perjudiciales para la salud.

CR5.6 Las acciones correctivas y medidas preventivas de cada situacion se identifican y se
comunican a las personas responsables, con los medios previstos para ello, para evitar que se
produzcan fallos en el sistema de abastecimiento de agua y se produzca la contaminacién.

Evaluar la calidad de las aguas de bafio y de las aguas de piscina e instalaciones
acuaticas de uso recreativo segun protocolos, para establecer las intervenciones
técnicas de prevencion y medidas correctivas, bajo la supervision del facultativo
responsable.
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CR6.1 La calidad e idoneidad de las instalaciones: vaso de piscina, solarium, vestuarios,
servicios, depuradora y sistemas de desinfeccidn en piscinas e instalaciones acuaticas se verifica
comprobando que cumplen los requisitos higiénico-sanitarios.

CR6.2 Los parametros analizados durante la inspeccién se valoran contrastdndolos con los
valores limite y guia establecidos en la legislacion, para determinar las caracteristicas higiénico-
sanitarias.

CR6.3 El grado de desinfeccion del agua de cada uno de los vasos, y su poder desinfectante
residual, se valora en funcion del contenido en desinfectante y pH, para garantizar que no son
perjudiciales para la salud.

CR6.4 La calificacidn sanitaria del agua de bafio en cada punto de muestreo se realiza teniendo
en cuenta los valores imperativos y/o guia de las determinaciones analiticas y los percentiles
establecidos, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacién.

CR6.5 Las aguas residuales, en las areas préximas a las zonas de bafio, y los sistemas de
recogida, evacuacion y depuracién se evallan segun protocolos, para conocer su potencial
contaminante.

CR6.6 La depuracidon de aguas residuales se comprueba estimando los parametros del agua
bruta y depurada determinados "in situ" y los que figuran en los registros de la empresa o
entidad gestora, para evaluar el funcionamiento de la planta depuradora.

CR6.7 La cobertura del sistema de alcantarillado y el sistema de depuracién se evallan
determinando su adecuacién con el tamafio de la colectividad o niumero de habitantes, para
garantizar la calidad sanitaria.

CR6.8 Las acciones correctivas y medidas preventivas de cada situacion se identifican y se
comunican a las personas responsables, con los medios previstos para ello, para evitar que se
produzcan deficiencias higiénico-sanitarias.

Tomar muestras de aguas de consumo, aguas de bafio y de las aguas de piscina e
instalaciones acuaticas de uso recreativo, segun protocolos y con los medios e
instrumental precisos, para controlar y vigilar su calidad, bajo la supervisidon del
facultativo responsable.

CR7.1 La planificacion de los muestreos se confecciona de acuerdo a los protocolos
establecidos, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacién.

CR7.2 La frecuencia de los muestreos se determina en funcién de la normativa legal y las
recomendaciones de la red nacional de vigilancia y control de calidad de las aguas, para dar
cumplimiento a la legislacion vigente.

CR7.3 Los puntos de muestreo en cada caso, se identifican aplicando criterios técnico-legales y
permitiendo su calificacion sanitaria.

CR7.4 Los instrumentos y equipos de recogida, transporte y conservaciéon de las muestras se
preparan y seleccionan segun los procedimientos normalizados de trabajo para cada tipo de
muestra, en funcion de los pardmetros a identificar, para garantizar la fiabilidad de la misma.
CR7.5 Las muestras se toman segln normas establecidas, en funcion de su naturaleza y de los
analisis (inicial, contradictorio o dirimente) y ensayos a que han de someterse, para medir los
pardmetros a analizar.

CR7.6 La toma de muestras en los puntos criticos de control se realiza siguiendo la normativa
especifica, para evaluar las caracteristicas higiénico-sanitarias.

CR7.7 las muestras se identifican, etiquetan y precintan inequivocamente de acuerdo a las
normas y cédigos establecidos para su posterior tratamiento.

CR7.8 Las muestras se envian al laboratorio, con los documentos correspondientes, previo
registro de las mismas, para someterlas a los distintos analisis.
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RP8: Interpretary registrar los resultados del analisis de las muestras en el laboratorio,
0 en su caso realizar analisis segun protocolos, para determinar las caracteristicas
higiénico-sanitarias de las aguas de consumo y de las aguas de bebida envasadas,
de las aguas de piscina, instalaciones acudticas y aguas de bafio, bajo la
supervision del facultativo responsable.

CR8.1 La sensibilidad, precisiéon y limites de deteccidn apropiados al tipo de andlisis a realizar,
asi como limpieza y calibracién se comprueban en los equipos e instrumentos de medida, para
garantizar que cumplen los protocolos establecidos.

CR8.2 Los reactivos se preparan, envasan, codifican y etiquetan siguiendo los procedimientos
de trabajo y las normas de seguridad establecidas, para su utilizacion en el analisis.

CR8.3 El material de recogida de muestras se prepara teniendo en cuenta la muestra a
procesar, para que estén operativos.

CR8.4 Los residuos generados, como consecuencia del procedimiento analitico, se tratan y/o
eliminan segln procedimientos establecidos en los protocolos, cumplimentando los
documentos requeridos a tales efectos, para evitar posibles contaminaciones.

CR8.5 Los andlisis y medidas se efectian conforme a procedimientos normalizados de trabajo y
manuales operativos, para garantizar la calidad de los datos obtenidos.

CR8.6 Los valores de las mediciones efectuadas y las caracteristicas organolépticas, fisico-
guimicas, microbioldgicas y biolégicas analizadas se registran en soportes prefijados, de forma
que permitan el posterior tratamiento de los datos.

CR8.7 Los boletines analiticos e impresos cumplimentados se entregan en el plazo previsto a la
unidad de registro, tratamiento y evaluacidén y/o facultativo responsable, de manera que el
trabajo se realice de forma eficiente.

CR8.8 Los informes se elaboran a partir de las observaciones visuales y de los resultados de las
mediciones analiticas, segln protocolo normalizado, para evaluar la situaciéon y adoptar las
medidas adecuadas.

Contexto profesional

Medios de produccion

Equipos para la toma, conservacion y transporte de muestras. Equipos de muestreo de agua (red de
fitoplancton, botella Rutter). Envases para muestra (botellas, bolsas, etiquetas, precintos). Equipos
medidores portatiles para aguas (pHmetro, turbidimetro, termémetro, conductivimetro, medidores de
oxigeno disuelto, caudalimetro). Equipos portatiles de medicién de parametros fisico-quimicos
(clorometro, kits de nitritos y nitratos, entre otros) y equipos portatiles de medicién de parametros
microbiolégicos. Muestreadores discontinuos (frascos de vidrio a vacio, cilindros a presion y bolsas de
plastico). Muestreadores que concentran el contaminante (filtros, borboteadores y tubos adsorbentes).
Muestreadores puntuales. Neveras portdtiles y recipientes de conservacion y transporte de muestras.
Cuadernos de campo, fichas de muestreo, formularios y registros. Impresos estandar, protocolos y actas
normalizadas de inspeccion y toma de muestra. Boletines analiticos e informes estandarizados. Sistemas
informaticos de gestidn para el tratamiento de la informacidén con conexion a Internet.

Productos y resultados
Anilisis de calidad de las aguas. Toma de muestras. Actas cumplimentadas de inspeccién. Muestras de

agua.

Informacion utilizada o generada
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Listados de trabajo. Cronograma de trabajo. Informe sencillo y estandarizado. Boletin analitico. Censo
de poblacion. Censo de fuentes de abastecimiento. Cartografia y planos de instalaciones e informe de
infraestructura de abastecimiento. Plan de ordenacion urbana. Cartografia y planos de instalaciones e
informe de infraestructura de saneamiento. Censo de actividades generadoras de residuos liquidos.
Censo de piscinas y parques acuaticos. Fichas de vigilancia de zonas de aguas de bafio. Manual operativo
de cada uno de los equipos. Protocolos normalizados de trabajo (inspeccidén, muestreo y andlisis).
Documentacion técnica y legislacion sobre criterios y normas de calidad. Normativa comunitaria, estatal,
autondmica y municipal sobre: aguas de consumo y de bebida envasada, aguas de bano, piscinas e
instalaciones acuaticas, de vertidos al mar y rios y de aguas residuales, saneamiento y depuracién de
aguas residuales.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 5
Gestionar una unidad de salud ambiental.

Nivel:

3

Codigo:  UC1597 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Gestionar los recursos materiales e inventariar y controlar existencias, segun
protocolos establecidos y bajo la supervision del facultativo responsable, para
garantizar el funcionamiento de la unidad.

CR1.1 Los recursos materiales, tanto inventariables como fungibles, se identifican siguiendo los
protocolos establecidos, para garantizar el funcionamiento de la unidad de salud ambiental.
CR1.2 Los pedidos de material inventariable y fungible se realizan de acuerdo a las normas
establecidas y las indicaciones del responsable de la unidad, para disponer de ellos cuando se
requieran.

CR1.3 Los recursos materiales recibidos se comprueba que corresponden al pedido realizado,
tanto en calidad como en cantidad, cotejando los albaranes, para su aceptacion o rechazo segun
proceda.

CR1.4 Las altas y bajas de material inventariable y fungible se registran, manual o
informaticamente, ajustandose a los procedimientos y cddigos establecidos, para que conste
por escrito.

CR1.5 Los materiales recibidos y registrados se almacenan y/o distribuyen de acuerdo a los
procedimientos establecidos para garantizar su disponibilidad y conservacion.

CR1.6 Los reactivos, materiales, muestras y equipos se verifica que cumplen las normas de
seguridad del fabricante en cuanto a su conservacion, almacenamiento, distribucién y
disposicion dentro de la unidad, para su uso.

CR1.7 El inventario y control de existencias del material, tanto en uso como en almacén, se
realiza siguiendo los procedimientos normalizados de trabajo (PNTs), de forma que se tenga un
control sobre los medios disponibles.

CR1.8 El material inventariable y fungible de la unidad se comprueba que esta bien conservado
y que su mantenimiento es el establecido por el fabricante, para que se encuentre disponible
cuando se necesite.

Realizar el mantenimiento de equipos comprobando el funcionamiento,
efectuando verificaciones y calibraciones, y controlando las reparaciones de los
equipos, siguiendo el procedimiento recomendado por el fabricante y protocolos
normalizados de trabajo (PNTs), para garantizar la calidad de los datos obtenidos
en colaboracion con el facultativo.

CR2.1 Las necesidades de mantenimiento preventivo y correctivo del equipo y aparatos de
medida se identifican, de acuerdo al procedimiento recomendado por el fabricante y al PNT
correspondiente, para proceder a su posterior realizacién.

CR2.2 El plan de mantenimiento de equipos se realiza con la periodicidad y segun protocolos
establecidos, para que estén operativos.
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CR2.3 Las operaciones de sustituciéon de piezas y pequenas reparaciones de los aparatos a su
cargo se realizan siguiendo el PNT correspondiente, para efectuar su mantenimiento.

CR2.4 El funcionamiento de los equipos se revisa después de las reparaciones efectuadas por
los técnicos de mantenimiento, para garantizar su operatividad.

CR2.5 Las calibraciones de los equipos se realizan de forma que cumplan los criterios
establecidos en los PNTs, registrando los resultados en el correspondiente soporte para
garantizar la trazabilidad y asegurar la calidad de los procesos de calibrado.

Preparar y mantener actualizado el archivo documental que permita la gestién de
una unidad de salud ambiental, segun las normas y procedimientos establecidos,
bajo la supervision del facultativo responsable.

CR3.1 Los documentos utilizados en la unidad se disefian en colaboracién con el facultativo
responsable para permitir su adecuacidn a las necesidades de la misma.

CR3.2 Llas fuentes documentales relacionadas con los procesos de gestiéon de la unidad se
identifican a través de diferentes medios de informacién, para su uso en los procedimientos de
elaboracion y mantenimiento de documentos.

CR3.3 La documentacion cientifico-técnica, legislativa y de uso laboral (procedimientos
normalizados de trabajo) se gestiona: recopilandola, codificandola, clasificandola, archivandola
y manteniéndola actualizada de forma que esté disponible para su uso en la unidad.

CR3.4 Los sistemas de intercambio de informacién a nivel estatal y europeo, se mantienen
actualizados para que estén disponibles para su uso en la unidad.

Obtener los informes y resumenes de actividades mediante el tratamiento de la
informacion de las bases de datos y documentos de la unidad, de forma que
permita su utilizacidn posterior, bajo la supervision del facultativo responsable.
CR4.1 Las bases de datos relacionadas con los procesos de gestion se mantienen operativas y
actualizadas, para su utilizacién.

CR4.2 El registro de actuaciones se ajusta a los procedimientos y cédigos establecidos, para
garantizar la trazabilidad de los datos generados.

CR4.3 Las operaciones de calculo se realizan para expresar numéricamente los resultados
obtenidos en el trabajo de campo y laboratorio, siendo validados por el responsable de Ila
unidad.

CR4.4 Los resultados generados se introducen en la aplicacién informatica, con la periodicidad
establecida, segun los criterios de los sistemas de vigilancia y control sanitario, para que queden
registrados.

CR4.5 El registro de los resultados y resumenes de actividades realizadas (trabajo de campo,
laboratorio y gestion administrativa) se efectia de forma que permita evaluar la gestion
humana del proceso y el control de las actividades llevadas a cabo.

CR4.6 Los datos obtenidos y registrados se tratan con el programa informdtico para obtener
los indicadores estadisticos (censos de instalaciones, fuentes de riesgo para la salud, evolucion
de la calidad, entre otros, presentados en forma de graficos o tablas), que permitan evaluar el
grado de cumplimiento de objetivos del control de calidad y actividades de la unidad.

CR4.7 La emision de informes se realiza dentro del tiempo establecido en los PNTs,
dependiendo de la actividad realizada y del area de trabajo, de forma que el trabajo se realice
de forma eficiente.

CR4.8 Las copias de seguridad de los datos contenidos en las aplicaciones informaticas se
realizan con la periodicidad establecida para garantizar su integridad e impedir su pérdida
accidental.
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CR4.9 Las medidas de confidencialidad de los datos manejados se aplican de acuerdo a la
normativa vigente y la propia de la organizacidn, para garantizar la proteccion de los mismos.

RP5: Adaptar los procedimientos normalizados de trabajo a la informacién cientifico-
técnica y legislativa, en colaboracidn con el facultativo responsable, de forma que
permita la ejecucién de la actividad con los niveles de calidad establecidos,
optimizando los recursos asignados.

CR5.1 La informacion cientifico-técnica (procesos de analisis, de calidad, manuales de
procedimientos y equipos) y legislativa, se recopila y selecciona, manteniéndola actualizada,
para su aplicacion en el disefio de los procedimientos normalizados de trabajo.

CR5.2 Los procedimientos normalizados de trabajo de toma de muestra, transporte de
muestra, calibracién, verificacion, mantenimiento y analisis, entre otros, se realizan segun los
requisitos establecidos en las normas de calidad de certificacidn y/o acreditacion vigentes.
CR5.3 Los procedimientos normalizados de trabajo, se elaboran en colaboraciéon con el
facultativo, asegurando que contengan entre otros: identificacién, objeto, ambito de aplicacion,
procedimiento operativo, mantenimiento, criterios de calidad, responsabilidades y
procedimientos relacionados, y en su caso criterios de validacidn, para que todo el mundo de la
unidad realice el trabajo con mayor facilidad.

CR5.4 La informacién producida en cada procedimiento de trabajo se concreta en: técnica que
debe emplearse, equipos e instrumentos que intervienen, secuencia y operaciones precisas,
parametros que es preciso controlar, material auxiliar, necesidad de calibraciones, de forma que
todos los procedimientos sigan la misma estructura.

CR5.5 Los documentos se redactan de forma clara y comprensible para facilitar su
interpretacion por los destinatarios.

CR5.6 Los controles de calidad internos se realizan segun los procedimientos y frecuencia
establecidos en los protocolos para asegurar la calidad de los datos obtenidos.

CR5.7 La validacién de los métodos y la estimacién de la incertidumbre de medida se realizan
segun los procedimientos establecidos para determinar el rango de medida del método vy los
parametros estadisticos asociados.

Contexto profesional

Medios de produccidn

Libros de registro, archivos y ficheros. Fichas de inspeccién y seguimiento. Formatos y plantillas de
recogida de datos. Equipos instrumentales de muestreo y medida. Sistemas informaticos de gestidn
para el tratamiento de la informacidn con conexidn a Internet.

Productos y resultados

Control de existencias en el almacén y en la unidad. Pedidos de equipos, material y/o reactivos.
Cronograma de trabajo. Mantenimiento de aparatos. Procedimientos normalizados de trabajo. Hojas de
trabajo. Informes analiticos. Resumen de actividades.

Informacion utilizada o generada

Manuales técnicos. Documentacién cientifico-técnica. Solicitudes analiticas. Plantillas y formatos de
recogida de datos. Procedimientos normalizados de trabajo. Fichas y normas de mantenimiento de
equipos. Normas para el control de calidad y normas de seguridad. Normas de certificaciéon y/o
acreditacién. Graficos de control de calidad. Listado de proveedores. Albaranes de material y/o
reactivos. Normativa comunitaria, estatal, autondmica y municipal sobre: sanidad; ordenaciéon de
profesiones sanitarias; proteccidon de datos de cardcter personal; prevencion de riesgos laborales, asi
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como su reglamento y normas de aplicacién; legislacién especifica sobre salud ambiental y seguridad

alimentaria.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 6
Promover la salud de las personas y de la comunidad a través de actividades de
educacioén en salud publica.

Nivel:

3

Codigo: UC1604 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

RP3:

Identificar los problemas de salud de las personas y la comunidad asociados a los
riesgos del medio ambiente, mediante actividades de vigilancia epidemioldgica,
para evaluar la situacién de partida, bajo la supervision del facultativo

responsable.

CR1.1 Los datos de los problemas de salud/enfermedad de las personas y de la comunidad se
recaban de las encuestas sanitarias y boletines epidemioldgicos introduciéndolos en los
programas informaticos de diagnostico de salud ambiental, para su posterior tratamiento
estadistico.

CR1.2 Los indicadores del nivel de salud/enfermedad se recopilan, manteniéndolos
actualizados, de forma que estén disponibles para su uso en los programas informaticos de
diagnostico de salud ambiental.

CR1.3 Los factores de riesgo del medio ambiente se identifican y registran, recogiéndolos en
las fichas estandarizadas para su posterior tratamiento informatico.

CR1.4 Los riesgos asociados al consumo de alimentos se identifican, evaluando sus efectos
sobre la salud, para desarrollar programas de educacion para la salud en materia alimentaria.

Planificar estrategias encaminadas a la promocién de la salud mediante
actividades de educacién en salud publica para difundir a colectivos y grupos con
diferentes niveles de formacion y motivacion, en colaboracién con el facultativo

responsable.

CR2.1 Las encuestas y cuestionarios se formulan de forma que permitan determinar los niveles
de formacién y motivacion del grupo.

CR2.2 Las acciones se planifican en funcién de las caracteristicas del colectivo objeto de la
accién para la consecucion de los objetivos de promocidn de la salud.

CR2.3 Los programas de salud ambiental se elaboran identificando los habitos y conductas no
saludables, para corregirlas posteriormente.

CR2.4 las acciones que permiten desarrollar y aplicar programas de actividades educativas
medio ambientales, se establecen y realizan, bajo la supervisién del facultativo, contando con la
colaboracidén durante todo el proceso de las personas y grupos implicados en el mismo.

Proporcionar informacién, adaptada a otros agentes sanitarios y a la comunidad,
para transmitir conocimientos sobre las causas, factores condicionantes vy
prevencion de las enfermedades asociadas a riesgos medioambientales y a las
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condiciones higiénico-sanitarias de los alimentos, bajo la supervisiéon del
facultativo responsable.

CR3.1 ElI conocimiento de la poblacion acerca de las condiciones higiénico-sanitarias
ambientales, se identifica para adaptar las campafias de informacidn a sus necesidades y se
comunica a las autoridades y entidades que asi lo soliciten.

CR3.2 El conocimiento de la poblacidon sobre los riesgos para la salud asociados al medio
ambiente, sus causas, consecuencias, evolucidon y formas de prevencién y correccién se evalua
mediante encuestas sanitarias, para adaptar las campafias de informacion a sus necesidades.
CR3.3 La educacién de las personas se realiza desarrollando programas educativos sobre
pautas de comportamiento en técnicas de conservaciéon y mejora del medio ambiente, gestion
de residuos y en seguridad alimentaria, dando a conocer las normas de seguridad e higiénico-
sanitarias necesarias para prevenir alteraciones y mantener su salud.

CR3.4 Las técnicas de animacién y dinamica de grupos, se utilizan en las situaciones que lo
requieran, para difundir los conocimientos en materia de salud ambiental.

CR3.5 La informacién se prepara segun el medio de transmisiéon que se emplee y nivel de
comprension de las personas receptoras de forma que sea comprensible.

CR3.6 Las prestaciones y servicios de salud ambiental existentes se difunden a entidades y
grupos de poblacidn, respondiendo de forma comprensible a todas las demandas de
informacién, y se comprueba la asimilacién de la misma por las personas y entidades
receptoras, para que puedan hacer uso de las mismas.

CR3.7 Los objetivos previstos en los programas de educacion y promocion de la salud
medioambiental se comprueban que se han alcanzado durante el desarrollo y posterior
seguimiento de las actividades, seglin la metodologia aplicada, para evaluar la efectividad de las
campafias de informacion/formacion.

Contexto profesional

Medios de produccion

Sistemas informaticos de gestion para el tratamiento de la informacion con conexién a Internet.
Manuales. Folletos. Medios audiovisuales. Encuestas y cuestionarios. Programas de registro,
tratamiento y cdlculo de datos. Fichas de salud medioambiental estandarizadas. Calculadoras
estadisticas. CAmaras fotograficas digitales.

Productos y resultados

Datos epidemiolégicos de salud medioambiental codificados y registrados. Programas educativos.
Encuestas cumplimentadas. Personas formadas y motivadas en la mejora, conservacion y utilizacién del
medio ambiente y en seguridad alimentaria.

Informacion utilizada o generada

Criterios de la OMS de salud/enfermedad medioambiental. Historias clinicas. Datos socioecondmicos y
pirdmide de la poblacidn. Manuales operativos de equipos. Boletines epidemiolégicos. Bases de datos.
Listado de operaciones de valoracion de riesgos sanitarios ambientales. Censo de la poblacion.
Protocolos de alertas alimentarias. Informacién de la Agencia Espafiola de Seguridad Alimentaria (AESA).
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UNIDAD DE COMPETENCIA 7

Realizar operaciones técnicas de prevencion y control integral de vectores, en el
contexto de salud publica, incluida la gestion del uso de productos quimicos
biocidas y fitosanitarios.

Nivel:

3

Codigo: UC1603 3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

Realizar la prediccién y el diagndstico de la situacion en la zona afectada por el
organismo nocivo o por la plaga, identificando los peligros, puntos criticos y
condicionantes higiénico-sanitarios, para elaborar el plan de control integrado,
bajo la supervisidon del facultativo responsable.

CR1.1 Los factores ambientales y las actividades desarrolladas en los locales y zona afectada se
identifican, valorando su posible incidencia en la aparicion y desarrollo del organismo nocivo o
de la plaga.

CR1.2 El organismo nocivo o la plaga que afecta a una zona concreta se identifica precozmente
en cualquier etapa de su desarrollo bioldgico para actuar en los primeros momentos de su
aparicion, y teniendo en cuenta la cadena epidemioldgica.

CR1.3 Los vectores (piojos, garrapatas, cucarachas, roedores, chinches, mosca doméstica,
mosquitos y aves entre otros), vivos o muertos, sus huellas, nidos y focos de entrada se
identifican visualmente, se fotografian y caracterizan, procediendo a la toma de muestras, para
valorar el tipo y extension de la plaga a combatir y decidir las medidas correctoras que se deben
aplicar.

CR1.4 Latoma de muestras se realiza, tanto de los organismos nocivos como de los vectores y
restos de los mismos presentes en el area afectada, asi como de la matriz ambiental de interés
de la zona, segln procedimientos establecidos, para identificar los posibles efectos vy
comportamientos ambientales de los organismos nocivos o plagas existentes.

CR1.5 Los andlisis y medidas de control se realizan seleccionando el método de monitorizacion,
segln protocolos y de acuerdo a la legislacion técnico-sanitaria vigente, para garantizar la
calidad de los datos obtenidos.

CR1.6 Los valores de las mediciones efectuadas y las caracteristicas higiénico-sanitarias
analizadas se evaluan de acuerdo a criterios de eficacia, y se registran en los soportes prefijados,
de forma que permitan el posterior tratamiento de los datos.

CR1.7 El grado de infeccion y de infestacion de cada especie se cuantifica a partir de los datos
recogidos, para evaluar la situaciéon y los riesgos sanitarios y elaborar el plan de control.

Elaborar el plan de control integrado de plagas y organismos nocivos a partir de
los datos obtenidos de la inspeccion ambiental y de las muestras, bajo la
supervision del facultativo responsable, para llevar a cabo acciones procedentes.
CR2.1 El plan de control integrado de plagas y organismos nocivos se elabora de forma

detallada y planificada, recogiendo en un informe los siguientes apartados:
- Objetivos y exposicidon de motivos. Diagndstico de situacion.
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- Ambito de la campafia.

- Cronograma flexible de trabajo.

- Peligros y puntos criticos de control.

- Medidas ambientales correctoras aplicables.

- Los medios fisicos, sistemas de control bioldgico y tratamientos quimicos de control de la plaga
necesarios, seleccionados con el criterio de menor peligrosidad a igual eficacia.

- Recursos humanos, funciones y medios técnicos de aplicacién.

- Equipos de proteccidn y procedimientos de seguridad.

- Modelo de certificado de tratamiento.

CR2.2 El método de aplicacion de los productos quimicos biocidas y fitosanitarios y las dosis
fijadas a partir de los datos reflejados en la etiqueta y ficha de datos de seguridad del producto
guimico, se documentan en un procedimiento de trabajo para su adecuacion a los criterios de
maxima efectividad con el minimo riesgo y siguiendo las normas de calidad existentes de
aplicacion de limpieza, desinfeccién, desinsectacién y desratizacién (LD-DD).

CR2.3 La normativa legal aplicable a la elaboracién del plan se recoge, archiva y se mantiene
actualizada, para que esté disponible a todo el personal.

Identificar, caracterizar y vigilar los sistemas de control integrado de plagas y
organismos nocivos instaurados segun procedimientos establecidos de trabajo y
aplicando la normativa, detectando las deficiencias técnico-sanitarias existentes,
para hacer un control, evaluacién y seguimiento, bajo la supervision del
facultativo responsable.

CR3.1 El plan de lucha integral de cada vector y plaga y de cada organismo nocivo a tratar se
identifica y caracteriza para hacer un control, evaluacién y seguimiento del mismo, teniendo en
cuenta:

- Limpieza, higiene y saneamiento del medio.

- Métodos pasivos: disefio adecuado y mantenimiento preventivo.

- Métodos activos: fisicos y mecanicos, quimicos y biolégicos.

CR3.2 La técnica de tratamiento (uso y manipulacidn) de biocidas y productos fitosanitarios, se
comprueba que es la idénea para obtener mayor eficacia y minimizar los riesgos para la salud y
el medio ambiente, en funcién de:

- Diagnédsticos previos.

- Entornos de aplicacion.

- Comportamiento etoldgico y ecoldgico de las especies bioldgicas de interés.

- Dinamica de las poblaciones.

- Métodos de lucha.

- Tipos de productos quimicos y su especificidad.

- Técnicas y equipos de aplicacién.

CR3.3 La aplicacién de los productos biocidas y fitosanitarios se verifica, que se ha realizado
siguiendo el procedimiento establecido, con objeto de asegurar la eficacia, eficiencia y
efectividad de las intervenciones, teniendo en cuenta las medidas de proteccién personal y
medioambiental.

CR3.4 La gestion de residuos relacionados con los productos quimicos aplicados se verifica que
se ha realizado a través de un gestor autorizado, cumpliendo la legislacion vigente.

CR3.5 Los riesgos derivados del manejo y aplicacidon de productos biocidas y fitosanitarios se
identifican a partir de las resoluciones de inscripcién de los productos y de sus fichas de datos
de seguridad, para:

- Prevenir posibles accidentes e intoxicaciones (agudas, subagudas, crdnicas y toxicidad a la
reproduccion).
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- Detectar, realizar un diagndstico répido e intervenir en caso de producirse algln accidente.

- Limitar al maximo los efectos indeseables para el medio ambiente y la salud publica.

CR3.6 Las alteraciones detectadas se comunican a la entidad gestora y/o autoridad
competente con caracter inmediato, incluyendo las recomendaciones y medidas correctivas a
introducir en el caso de riesgo para la salud publica, para que tomen las medidas oportunas.
CR3.7 La eficacia del método empleado se evalia con técnicas de andlisis especificas para cada
organismo nocivo, plaga y producto quimico utilizado y ambiente de aplicacién.

Inspeccionar los procesos de comercializacion, uso y aplicacion de productos
biocidas y fitosanitarios, bajo la supervision del facultativo responsable,
detectando y caracterizando las deficiencias técnico-sanitarias existentes, para
vigilar el cumplimiento de las normas legales establecidas.

CR4.1 El censo y localizacion de establecimientos y servicios de biocidas y productos
fitosanitarios se confecciona y mantiene actualizado, a partir de los datos de establecimientos y
servicios inscritos, registrados y autorizados, para definir su dmbito de actuacién.

CR4.2 El control sanitario de los establecimientos y servicios de biocidas y productos
fitosanitarios se realiza siguiendo los protocolos y normas de inspeccion vigilando:

- Caracteristicas fisicas y estructurales de los productos: colocacién, almacenamiento, envasado,
etiquetado, y fichas de datos de seguridad (FDS).

- Productos utilizados y su composicién.

- Resoluciones de inscripcion.

- Manipulacidn, medios de aplicacidn, dosificacidn, lugares de utilizaciéon y normas de seguridad.
- Medidas adoptadas tanto para limitar su peligrosidad y riesgo sobre la salud humana y el
medio ambiente, como para asegurar la higiene y seguridad en el lugar de trabajo.

- Que el personal de las empresas de servicios de biocidas y productos fitosanitarios tienen los
correspondientes carnés de aplicador homologados por el Ministerio de Sanidad y Consumo
(MISACO).

CR4.3 Los biocidas que se comercializan y aplican clasificados como téxicos y muy toxicos se
comprueba que se han registrado en el Libro Oficial de Movimientos de biocidas (LOM)
cumplimentando todos los datos determinados en la normativa vigente, para su vigilancia y
control sanitario.

CR4.4 La recogida de datos y cumplimentacién de protocolos se realiza, garantizando la
objetividad de la misma, para permitir la caracterizacién higiénico-sanitaria y el posterior
tratamiento estadistico de los datos y su remisidn a la red nacional de vigilancia, inspeccion y
control de productos quimicos.

CR4.5 El informe de inspeccidon se realiza "in situ" cumplimentando todos los apartados,
indicando si procede la toma de muestra y analisis, bajo la supervisiéon del facultativo, para
identificar riesgos asociados.

CR4.6 La cumplimentacién de actas se realiza siguiendo las normas técnicas y legales vigentes
de acuerdo al procedimiento administrativo, para tomar las acciones legales que procedan,
prestando apoyo al facultativo responsable del levantamiento del acta.

CRA4.7 Las alteraciones detectadas durante la inspeccidn se comunican a la entidad gestora y/o
autoridad competente con caracter inmediato, en colaboracién con el facultativo, incluyendo
las recomendaciones y medidas correctivas a introducir en el caso de riesgo para la salud
publica, para que tomen las medidas procedentes.

Tomar muestras de sustancias y preparados quimicos peligrosos (plaguicidas y
otros biocidas), productos fitosanitarios, en condiciones y cantidad adecuadas y
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con los medios e instrumental precisos, para controlar y vigilar su uso, bajo la
supervision del facultativo responsable.

CR5.1 Los puntos de muestreo se identifican, aplicando criterios higiénico-sanitarios que
permitan la evaluacion del riesgo de exposicion.

CR5.2 Los instrumentos, equipos de recogida, transporte y conservacion de las muestras se
seleccionan y preparan segln los procedimientos normalizados de trabajo para cada tipo de
muestra, en funcidn de los pardmetros a identificar, para garantizar la fiabilidad de la misma.
CR5.3 Las muestras de sustancias y preparados quimicos peligrosos biocidas y productos
fitosanitarios, se toman segun normas establecidas, en funcién de su naturaleza y de los andlisis
y ensayos a que han de someterse, para evaluar sus caracteristicas.

CR5.4 Las muestras se identifican, etiquetan y precintan inequivocamente de acuerdo a las
normas y codigos establecidos para su posterior tratamiento.

CR5.5 La conservacion y transporte de las muestras se realiza conforme a los procedimientos
establecidos para que no se alteren sus caracteristicas.

CR5.6 Las muestras se envian al laboratorio, con los documentos correspondientes, previo
registro de las mismas, para someterlas a los distintos andlisis.

Contexto profesional

Medios de produccidn

Equipos para la toma, conservacién y transporte de muestras. Equipos manuales y automaticos de
control de vectores. Muestreadores discontinuos (frascos de vidrio a vacio y bolsas de plastico).
Muestreadores que concentran el contaminante (filtros, borboteadores y tubos adsorbentes).
Muestreadores puntuales. Trampas de muestreo. Medidores de lectura directa. Cuadernos de campo,
fichas de muestreo, etiquetas, precintos, formularios y registros. Impresos, protocolos y actas
estandarizadas de inspeccién. Boletines analiticos e informes estandarizados. Equipo fotografico digital
Equipos de proteccidon individual. Sistemas informaticos de gestién para el tratamiento de la
informacién con conexién a Internet.

Productos y resultados

Elaboracién de un plan de control integrado de plagas y organismos nocivos. Evaluacion de los planes de
control de organismos nocivos y plagas instaurados. Actas de inspeccién cumplimentadas.
Recomendaciones y medidas correctoras. Certificado de tratamiento. Encuestas e informes
normalizados. Fotografias. Muestras de productos quimicos, organismos nocivos Yy vectores.
Seguimiento y control de vectores y plagas de interés en Salud Publica. Seguimiento y control de otros
organismos nocivos. Seguimiento y control de la proteccién contra los riesgos relacionados con la
exposicién a agentes fisicos, quimicos y bioldgicos durante el trabajo.

Informacidn utilizada o generada

Cronograma de trabajo. Informe del diagndstico de situacién. Boletines analiticos. Censo de
establecimientos y de servicios biocidas y productos fitosanitarios. Manual operativo de cada uno de los
equipos. Protocolos normalizados de trabajo. Técnicas de muestreo de sustancias y preparados
quimicos peligrosos (plaguicidas, otros biocidas y productos fitosanitarios). Técnicas de muestreo de
vectores de interés en Salud Publica. Técnicas de seguimiento y control de vectores. Técnicas de
limpieza, desinsectacion, desinfeccidn, desratizacion y aplicaciéon de otros biocidas (LD-DD). Manuales
de cumplimentacidn de protocolos y actas. Documentacion técnica y legislacion sobre criterios y normas
de calidad. Registros de establecimientos y de servicios biocidas y productos fitosanitarios. Libro Oficial
de Movimientos de biocidas (LOM). Planos de instalaciones. Planos urbanisticos. Catalogos de productos
y de medios técnicos. Boletin epidemioldgico. Listado de sustancias quimicas: identificacion por su n2
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CAS (Chemical Abstracts Service), n2 CE, ELINCS, EINECS (inventario europeo de sustancias quimicas
comercializadas), ISO o IUPAC (International Union of Pure and Applied Chemistry). Etiquetas y FDS
(fichas de datos de seguridad) de productos quimicos. Libro Blanco de sustancias quimicas. Normativa
comunitaria, estatal, autondmica y municipal sobre: residuos peligrosos, comercializacion vy
almacenamiento de productos quimicos peligrosos, seguridad personal y ambiental en la aplicacién de
productos quimicos.
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UNIDAD DE COMPETENCIA 8
Realizar operaciones técnicas de prevenciéon y control de los riesgos para la salud
de la poblacion, asociados a la contaminacion atmosférica.

Nivel:

3

Codigo: UC1602_3
Estado: BOE

Realizaciones profesionales y criterios de realizacion

RP1:

RP2:

RP3:

Identificar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios del
aire y de las distintas fuentes de energia, para recoger los datos, que permitan
realizar el diagndstico de salud en el ambito territorial de actuacién, bajo la
supervision del facultativo responsable.

CR1.1 Los protocolos y procedimientos de inspeccidn, vigilancia y control de la contaminacion
atmosférica se preparan para identificar las fuentes y los posibles contaminantes emitidos por
las mismas, teniendo en cuenta la legislacion vigente.

CR1.2 La inspeccidn, control y vigilancia se realiza siguiendo los protocolos y procedimientos
de inspeccién y medida, vigilando los niveles de contaminacion:

- Quimica: particulas, gases, precipitacion, nieblas, entre otros.

- Fisica: ruidos, vibraciones, radiaciones y contaminacion térmica.

- Bidtica: microorganismos y pélenes.

CR1.3 Los puntos criticos cercanos a las posibles fuentes de emisién se determinan segun los
criterios establecidos por la legislacion y en caso de no existir, en funcion de los factores
meteoroldgicos, climaticos y topograficos que modifican la dispersion de los contaminantes y de
los efectos somaticos (fisioldgicos y patoldgicos), genéticos y psicofisioldgicos de los mismos
sobre la salud, para su posterior control sanitario y evaluar el riesgo sobre la salud.

Realizar el mantenimiento, calibracion y verificacidon de los equipos de medida y
muestreo de contaminantes atmosféricos, segun métodos de referencia o
procedimientos internos, para garantizar la calidad de los datos obtenidos, bajo
la supervision del facultativo responsable.

CR2.1 El mantenimiento preventivo y correctivo de los equipos de toma de muestra y medida

se realiza segun procedimientos y frecuencia establecida en los planes de mantenimiento, para
la fiabilidad de los datos.

CR2.2 Llas calibraciones y verificaciones de los equipos de toma de muestra y medida se
realizan segun la frecuencia los procedimientos establecidos en los planes de calibracién y
verificacion comprobando que los resultados de las calibraciones y verificaciones estan dentro
de los criterios establecidos.

CR2.3 Los resultados de las actividades de mantenimiento, calibracién y verificacién se
registran en los formatos establecidos al efecto para garantizar la trazabilidad de los datos
generados.

Tomar muestras, sustituir elementos captadores y obtener registros de
contaminantes atmosféricos con captadores manuales, segun procedimientos
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normalizados de trabajo y métodos de referencia para evaluar la calidad del aire,
bajo la supervision del facultativo responsable.

CR3.1 Los puntos de muestreo y la ubicacién de la toma de muestra se seleccionan segun la
legislacidon y, en caso de no existir, en funcién de la fuente emisora, denuncia, factores
meteoroldgicos, entre otros, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacidn.

CR3.2 La toma de muestra, incluyendo la colocacién de los soportes de muestreo especificos
se realiza siguiendo los procedimientos establecidos, controlando especialmente el tiempo de
muestreo y el volumen de aire aspirado para dar cumplimiento a la legislacion vigente.

CR3.3 Las muestras se identifican, transportan y conservan hasta la llegada al laboratorio en
las condiciones fijadas en los procedimientos establecidos.

CR3.4 Lafecha, hora de inicio, hora de finalizacién, punto de muestreo, volumen de aire, entre
otros, se registran en los formatos establecidos en los procedimientos vigentes para garantizar
la fiabilidad de la toma de muestra.

Interpretar y registrar los resultados del analisis de las muestras en laboratorio, o
en su caso realizar andlisis de contaminantes atmosféricos para evaluar la calidad
del aire y los riesgos de salud asociados, bajo la supervisién del facultativo
responsable.

CR4.1 Los puntos de muestreo y la ubicacién de la toma de muestra se seleccionan segun la
legislacion y, en caso de no existir, en funcién de la fuente emisora, denuncia, factores
meteoroldgicos, entre otros, para evaluar los riesgos para la salud de la poblacion.

CR4.2 lLas determinaciones de contaminantes atmosféricos mediante analizadores
automaticos se realizan segun procedimientos establecidos o métodos de referencia para
garantizar la calidad de los datos obtenidos.

CR4.3 Los valores de los contaminantes medidos y los pardmetros asociados a la medida se
registran en los formatos establecidos para garantizar la completa trazabilidad de los datos
obtenidos.

Implantar sistemas de calidad, en colaboracién con los responsables de la unidad,
para garantizar la calidad de los datos generados.

CR5.1 Los procedimientos normalizados de trabajo de toma de muestra, transporte de
muestra, calibraciéon, verificacion, mantenimiento y analisis, entre otros, se realizan segun los
requisitos establecidos en las normas de calidad de referencia.

CR5.2 Los controles de calidad internos se realizan segun los procedimientos y frecuencia
establecidos en los protocolos para asegurar la calidad de los datos obtenidos.

CR5.3 La validacién de los métodos y la estimacién de la incertidumbre de medida se realizan
segun los procedimientos establecidos para determinar el rango de medida del método vy los
parametros estadisticos asociados.

CR5.4 Los ejercicios de intercomparacion y los ensayos de aptitud se realizan para asegurar la
comparabilidad de los métodos utilizados con otros laboratorios participantes.

Contexto profesional

Medios de produccién

Equipos captadores: Captadores de gases. Captadores de particulas (PM10, PM2,5) de alto y bajo
volumen. Captadores de precipitacién. Captadores de niebla. Canister. Tubos absorbentes. Analizadores
por: Fluorescencia de Uv. Quimioluminiscencia. Absorcidn infrarroja no dispersiva. Absorcién Uv.
Absorcion de radiacién beta. Microbalanza oscilante. Medidores de caudal y volumen. Medidores de
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tiempo, de temperatura y presion ambiental. Patrones de calibracidon de caudal y volumen. Patrones de
calibracion de temperatura y presién ambiental. Patrén de calibracién de ozono. Materiales de
referencia de gases: SO2, NO, NO2, CO, benceno, entre otros. Material de referencia de aire cero.
Material fungible y reactivos para la captacion. Neveras y equipos de transporte para conservacién de
muestra. Sondmetro, vibrémetro, medidores portatiles y fijos de radiaciones ionizantes, dosimetros
personales y ambientales. Nefelometros, reflectdmetros, balanzas. Muestreadores discontinuos (frascos
de vidrio a vacio, cilindros a presién y bolsas de plastico). Muestreadores que concentran el
contaminante (filtros, borboteadores y tubos adsorbentes). Muestreadores puntuales (conimetro y
tubos colorimétricos). Sistemas informaticos de gestidon para el tratamiento de la informacién con
conexién a Internet.

Productos y resultados
Muestras de contaminantes atmosféricos. Informes de medidas. Mapas sonoros.

Informacion utilizada o generada

Cronograma de trabajo. Protocolos normalizados de trabajo (muestreo, analisis, conservacion vy
transporte). Técnicas de muestreo, anadlisis y medidas (métodos oficiales). Listados de trabajo,
denuncias. Manual operativo de cada uno de los equipos. Documentacién técnica y legislacion sobre
criterios y normas de calidad. Sistemas de Calidad vigentes (UNE EN ISO/IEC 17025 y UNE EN ISO 17020).
Normativa comunitaria, estatal, autondmica y municipal sobre: contaminacidon atmosférica; ruido;
radiaciones ionizantes.
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MODULO FORMATIVO 1
Seguridad alimentaria.

Nivel:

3

Cddigo: MF1601_3
Asociado a la UC:  UC1601_3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos

para la salud de la poblacion, asociados a los alimentos.

Duracion (horas): 240
Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1:

C2:

Definir los planes de trabajo de inspeccidn de alimentos, identificando los puntos
a estudiar y equipos a utilizar para determinar los riesgos para la salud implicitos
en el consumo de alimentos y subsanarlos.

CE1.1 Explicar la técnica de elaboracién de un programa de trabajo analizando: normativa,
ambito de actuacidén, puntos a estudiar, tipos de establecimiento, tipo de muestras y material
de recogida y transporte de forma que sea eficaz.

CE1.2 Describir las caracteristicas de un programa de vigilancia de alimentos en
establecimientos de elaboracion/transformacidén, distribucién y restauracion determinando
aquellos aspectos mas significativos.

CE1.3 Explicar el proceso del Sistema de Alertas Alimentarias, procedimiento de intercambio de
informacidn entre las distintas Administraciones y la Unién Europea de forma que permita la
actuacion eficaz para la prevencion de la salud.

CE1.4 Analizar la normativa sanitaria aplicable a los establecimientos, industrias, actividades,
transporte, productos y servicios de alimentos, bebidas y demds productos, directa o
indirectamente relacionados con el uso o consumo humano para que este lista para su uso.
CE1.5 En un supuesto practico de elaboracion de un plan de trabajo:

- Confeccionar el censo de establecimientos susceptibles de inspeccién.

- Identificar los puntos a muestrear, ordenarlos por distancias, interpretando el censo de
establecimientos de elaboracién/transformacion, distribucion y restauracion.

- Identificar los equipos y materiales necesarios en la recogida de datos y toma de muestras que
la identifiquen y conserven en las condiciones originales para su procesamiento analitico.

Explicar las caracteristicas de los procesos de elaboracion/transformacion vy
transporte de los alimentos, evaluando las posibles deficiencias técnico-sanitarias
segun las normas establecidas y la legislacion vigente para que se subsanen y no
supongan un riesgo para la salud.

CE2.1 Explicar los factores de riesgo de contaminacion bidtica y abidtica de los alimentos, en
funcién del tipo de alimento para su vigilancia y control o eliminacion.

CE2.2 Describir las fases de la cadena alimentaria en cada grupo de alimentos de forma que
podamos analizar los riesgos sanitarios.

CE2.3 Definir las actividades basicas relacionadas con la produccién y transporte de los
alimentos identificando los puntos criticos y puntos de vigilancia a controlar, y normas sanitarias
gue deben cumplir.
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CE2.4 Explicar las caracteristicas de los establecimientos de elaboracidn/transformacion de
alimentos, identificando los puntos criticos y puntos de vigilancia a controlar y normas sanitarias
gue deben cumplir.

CE2.5 Describir los puntos mas significativos de control de calidad de los alimentos en los
distintos tipos de establecimientos y los tramites de cumplimentacién de los libros de registro
establecidos en las normas de calidad, o legislacidn sanitaria para asegurar que se minimizan los
riesgos de contaminacién en estos establecimientos.

CE2.6 Explicar los criterios sanitarios de manipulacion y etiquetado de alimentos que definen la
calidad sanitaria de los mismos.

CE2.7 Explicar los métodos de higienizacion y conservacion de los alimentos, identificando y
describiendo los sistemas de control de los procesos.

CE2.8 Relacionar la calidad estética y organoléptica de los alimentos con deficiencias en alguna
fase del proceso de elaboracidn/transformacién/comercializacion.

CE2.9En un supuesto practico de analisis de las caracteristicas de los procesos
elaboracion/transformacién y transporte de los alimentos:

- Identificar las deficiencias técnico-sanitarias de los distintos procesos de
elaboracion/transformacién y transporte de los alimentos estableciendo las actuaciones
correctoras necesarias para la seguridad del alimento.

- Definir un sistema de vigilancia de los distintos procesos basado en los puntos criticos.

- Proponer las medidas correctoras que subsanen las deficiencias sanitarias del supuesto.

- Levantar un acta de inspeccion en forma y contenido cumplimentando todos los apartados
para que se puedan tomar las medidas legales.

Describir las caracteristicas de los sistemas de almacenamiento, comercializacion,
manipulacién y consumo de los alimentos, evaluando las deficiencias técnico-
sanitarias segun las normas establecidas y la legislacion vigente para poder
subsanarlas y asegurar que el alimento no supone en cuanto a su consumo un
riesgo para la salud.

CE3.1 Explicar los componentes de un establecimiento de almacenamiento, comercializacién,
manipulacion y consumo de alimentos identificando los puntos criticos y puntos de vigilancia a
controlar, y normas sanitarias que deben cumplir para asegurar que el consumo de alimentos
no supone un riesgo para la salud del consumidor.

CE3.2 Analizar las causas y efectos de las alteraciones y adulteraciones de los alimentos
detectando las medidas correctoras.

CE3.3 Describir las buenas practicas del personal en la higiene y manipulacion de los alimentos
asegurando que no se producen contaminaciones o alteraciones que afectan a la salud de los
consumidores del alimento.

CE3.4En un supuesto practico de andlisis de las caracteristicas de los sistemas de
almacenamiento, comercializacién y consumo de los alimentos:

- ldentificar las deficiencias técnico-sanitarias de los distintos sistemas de almacenamiento,
comercializacidn y manipulacidon de los alimentos que suponen un riesgo para la salud del
consumidor adoptando las medidas correctoras.

- Definir un sistema de vigilancia de los distintos sistemas basado en los puntos criticos para su
evaluacidén y control.

- Proponer las medidas correctoras que subsanen las deficiencias sanitarias del supuesto.

- Levantar un acta de inspeccion en forma y contenido cumplimentando todos los apartados
para que se puedan tomar las medidas legales.
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Describir las técnicas de toma de muestras de alimentos en condiciones vy

cantidad y con los medios e instrumentos precisos.

CEA4.1 Describir el material fungible e inventariable necesario para tomar muestras de
alimentos, en funcién de la muestra, fase del proceso y tipo de analisis a realizar.

CE4.2 Explicar las técnicas de toma de muestras para analisis microbiolégico, fisico-quimico y
organoléptico, en funcién de las caracteristicas de los establecimientos y estudios a realizar.
CEA4.3 Explicar las formas de conservacidon y transporte de las muestras, seleccionando el tipo y
modelo de etiqueta de identificacion, en funcién del origen y caracteristicas de las muestras y
tipo de andlisis a efectuar garantizando la calidad de la misma.

CE4.4 En un supuesto practico de toma de muestras de alimentos para analisis:

- Planificar la toma de muestra, recopilando la informacidn necesaria e identificando los puntos
y lugares de muestreo y la frecuencia del mismo para alcanzar los objetivos fijados.

- Preparar el material necesario para la toma de muestras en funcién de las caracteristicas de las
mismas y tipo de inspeccidn para garantizar la calidad de la misma.

- Preparar los medios de cultivo utilizados en estudios microbioldgicos de muestras de alimentos
para procesar las muestras.

- Realizar tomas de distintos tipos de muestras asegurando la idoneidad de la misma.

- Cumplimentar volantes de remisidn y entrega de muestras al laboratorio comprobando que los
resultados obtenidos se correspondan con la muestra tomada.

Interpretrar y registrar resultados del analisis de muestras en laboratorio, o en su
caso, aplicar técnicas de analisis en el laboratorio, determinando la calidad
higiénico-sanitaria de los alimentos y controlando los sistemas de higienizacién
para que se subsanen las posibles deficiencias y no supongan un riesgo para la
salud.

CE5.1 Explicar los caracteres organolépticos, fisico-quimicos y microbioldgicos de los alimentos
de origen animal y vegetal, relacionandolos con las alteraciones que aparecen en los mismos
por contaminacién por fuentes ambientales.

CE5.2 Describir los sistemas de control en los procesos de higienizacidon de los alimentos de
forma que se realicen asegurando la seguridad alimentaria del producto final.

CE5.3 Explicar los parametros que se pueden analizar para el control y vigilancia de la
contaminacidn de los alimentos, relacionandolos con el tipo de proceso a evaluar.

CE5.4 Identificar y describir los equipos e instrumentos a utilizar en los distintos tipos de
analisis indicando las medidas a efectuar para el control del producto final.

CE5.5 Interpretar los resultados obtenidos cumplimentando los boletines analiticos.

CE5.6 En un supuesto practico de analisis y medida de la calidad sanitaria de los alimentos, a
partir de especificaciones y manuales operativos de analisis:

- Reconocer los valores de referencia de los indicadores de contaminaciéon que certifican la
calidad higiénico- sanitaria de los alimentos.

- Interpretar boletines analiticos cumplimentandolos segin protocolos.

- Efectuar andlisis y mediciones evaluando la calidad higiénico-sanitaria por procedimientos
normalizados y/o establecidos.

Explicar los efectos sobre la salud asociados a las deficiencias higiénico-sanitarias
de los alimentos relaciondandolos con los riesgos ambientales a controlar.

CE6.1 Explicar la epidemiologia de las enfermedades de transmisién alimentaria indicando las
medidas para su prevencién y control.
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CEG6.2 Describir las fuentes de contaminacién de los alimentos, asi como los contaminantes, que
puedan provocar efectos sobre la salud de las personas que los ingieran determinando las
medidas de prevencidn y control en cada caso.

CE6.3 Describir los programas formativos y campanas de informacién en materia de consumo
de alimentos favoreciendo la seguridad alimentaria.

CE6.4 Explicar los fundamentos legislativos de la defensa de los consumidores, describiendo los
derechos que posee y los medios que estan a su alcance para realizar cualquier consulta, queja
o reclamacion relacionado con las deficiencias higiénico sanitarias presentes en los alimentos.
CE6.5 En un supuesto practico de intoxicacion o toxiinfeccion alimentaria:

- Explicar los factores condicionantes de la aparicién de la enfermedad.

- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el laboratorio
que razone el efecto sobre la salud y describa las medidas correctoras necesarias.

- Elaborar los protocolos de actuacién en situaciones de emergencia.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.5; C2 con respecto al CE2.9; C3 respecto al CE3.4; C4 con respecto al CE4.4; C5
con respecto al CE5.4 y CE5.6; C6 con respecto al CE6.5.

Otras Capacidades:

Cualificarse segun protocolos de formacion de personal.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el rea de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacion con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1 Alimentacion y nutricidon y enfermedades relacionadas
Aspectos histéricos y sociales de la alimentacidn.
Conceptos alimentacién, nutricion y dietética.
Composicién y clasificacion de los alimentos. Grupos de alimentos. Caracteristicas nutritivas.
Necesidades nutritivas e ingestas recomendadas.
Alimentacion y salud. Enfermedades relacionadas con la alimentacién.

2 Control sanitario de la calidad de los procesos de elaboracion, produccion vy
distribucién de alimentos
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<P>Sistemas de obtencion de los alimentos.<BR>Caracteristicas y magnitudes de la produccién de
alimentos.<BR>Cadena alimentaria.<BR>Abastecimiento de alimentos a la poblacion.<BR>Calidad y
control: definicién.<BR>Programas de vigilancia y control de los alimentos. Sistemas de intercambio
rapido de informacion.<BR>Control sanitario sobre la producciéon vy distribucién de
alimentos.<BR>Criterios sanitarios. Fraudes alimentarios. Decomisos y tipos.<BR>Niveles de control
de calidad.<BR>Procedimientos de evaluacion de calidad.<BR>Calidad y certificacion.</P>

Seguridad alimentaria

<P>Concepto y organizacion. Codex alimentarius. La agencia espanola de seguridad alimentaria.
Situacién en la Unidn Europea.<BR>Sistema de analisis de peligros y puntos criticos de control
(APPCC). Principios. Etapas. Pre-requisitos. Documentacion e implantacién. Manuales de buenas
practicas. Determinacién de puntos de control criticos. Evaluacion de riesgos.<BR>Riesgos globales
y especificos de la industria alimentaria. Autocontrol sanitario en la Industria
alimentaria.<BR>Introduccion al sistema APPCC Analisis de peligros y puntos de control criticos en
la industria alimentaria.<BR>Implantacién y aplicacién de APPCC. Trazabilidad.<BR>Higienizacion y
conservacién de los alimentos para la seguridad alimentaria: Métodos y técnicas de higienizacion
de los alimentos. Métodos de conservacion de los alimentos. Criterios y normas de calidad fisico-
guimica y microbiolégica de los alimentos. Aspectos higiénicos de la manipulacién, almacenamiento
y conservacion de los alimentos.</P>

Variaciones de las caracteristicas de los alimentos que pueden alterar la seguridad
alimentaria

Alteracidon de alimentos. Causas, tipos de problemas higiénico sanitarios.

Adulteracidn de alimentos.

Compuestos toéxicos naturales presentes en los alimentos.

Contaminacién bidtica de los alimentos de alimentos. Alimentos implicados. Prevencién y control.
Contaminacién abidtica de los alimentos. Contaminantes organicos e inorgdnicos. Alimentos
implicados. Prevencién y control.

Alimentos ecoldgicos.

Alimentos modificados genéticamente. Alimentos transgénicos. Plantas, animales vy
microorganismos modificados genéticamente. Peligros asociados a los alimentos transgénicos.
Legislacion que regula su utilizacion.

Control sanitario de los aditivos alimentarios

Origen y naturaleza. Usos y funciones.

Clasificacién general: listas positivas.

Normas de identidad y pureza.

Caracteristicas fundamentales de: Colorantes, Conservantes, Antioxidantes.
Estabilizantes y emulsionantes. Edulcorantes, potenciadores del sabor y otros.
Efectos derivados del consumo.

Evaluacién de aditivos en alimentacién animal.

Contaminaciéon microbiana de los alimentos

Microorganismos patdgenos procedentes de la contaminacién exdgena. Alimentos implicados.
Prevencién y control.

Microorganismos patdgenos procedentes de enfermedades animales Alimentos implicados.
Prevencion y control.

Microorganismos alterantes. Alimentos implicados. Prevencidn y control.
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Control sanitario de los establecimientos alimentarios

Criterios de calidad de los establecimientos alimentarios.<BR>Criterios de vigilancia de los
establecimientos alimentarios.<BR>Andlisis de peligros y puntos criticos de control
APPCC.<BR>Criterios sanitarios de los servicios de comidas.<BR>Control de manipuladores de
alimentos.<BR>Normalizacién vy legislacion alimentaria: Cédigo alimentario. Legislacidon sobre la
defensa de los consumidores y usuarios. Legislacién sobre regulacién de las infracciones y
sanciones en materia de defensa del consumidor y de la produccién agroalimentaria.
Reglamentacién técnico sanitaria, comunitaria, estatal y autondmica en materia alimentaria.
Legislacion de establecimientos alimentarios y no alimentarios. Normativa sobre etiquetado,
presentacién y publicidad de los productos alimenticios. Regulacién de aditivos alimentarios.

~N

8 Inspeccidn e higiene de los alimentos

Conceptos y campos de actuacidon. Aspectos generales.<BR>Inspeccidn sanitaria de productos de
origen animal.<BR>Inspeccién sanitaria de la carne y productos cdrnicos.<BR>Inspeccién sanitaria
de la leche vy productos lacteos.<BR>Inspeccién sanitaria de pescados, mariscos vy
derivados.<BR>Inspeccién sanitaria de los huevos y ovoproductos.<BR>Inspeccién sanitaria de
productos de origen vegetal.<BR>Analisis de alimentos: Métodos y técnicas de toma de muestras.
Métodos y técnicas de andlisis fisico-quimico y microbiolégico: Descripcidon. Parametros.
Interpretacién de resultados.

9 Epidemiologia de las enfermedades adquiridas por ingestion de alimentos
Infecciones de origen alimentario.
Intoxicaciones alimentarias.
Toxiinfecciones alimentarias.
Epidemiologia de las infecciones e intoxicaciones alimentarias.
Efectos de la contaminacidn abidtica de los alimentos sobre la salud.
Control de las toxinfecciones e intoxicaciones alimentarias.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m?.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencién y control de los riesgos para la salud de la poblacién, asociados a los alimentos, que se
acreditara mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este médulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 2
Medio construido y salud.

Nivel: 3

Cddigo: MF1600_3

Asociado a la UC:  UC1600_3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos
para la salud de la poblacion, asociados al medio construido.

Duracion (horas): 60

Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Explicar las caracteristicas del medio construido, evaluando las deficiencias
técnico-sanitarias segun la legislacion vigente.
CE1.1 Describir las caracteristicas de los componentes del censo de viviendas, establecimientos,
espacios publicos, y centros de estudio y trabajo realizando la planificacién de las visitas de
inspeccion.
CE1.2 Identificar y describir los componentes de las viviendas y establecimientos de uso
permanente o estacional, espacios publicos y centros de estudio y de trabajo, reconociendo su
idoneidad higiénico-sanitaria, puntos criticos de control y puntos de vigilancia.
CE1.3 Analizar la documentacidon necesaria para la vigilancia de las condiciones técnico-
sanitarias, de viviendas, establecimientos de uso permanente o estacional, espacios publicos y
centros estudio y trabajo.
CE1.4 Identificar, describir y analizar la documentacion necesaria evaluando la adecuacién del
medio construido al Plan de Agenda 21.
CE1.5 Describir como se realiza la inspecciéon, desde el punto de vista higiénico-sanitario, de las
viviendas, establecimientos, espacios publicos, y centros de estudio y de trabajo,
cumplimentando las actas de inspeccién.
CE1.6 Explicar las deficiencias mas frecuentes de las condiciones higiénico sanitarias de las
viviendas, establecimientos, espacios publicos y centros de estudio y de trabajo, proponiendo
las posibles medidas correctoras.
CE1.7 Explicar las deficiencias higiénico sanitarias de los sistemas de climatizacion,
condensadores evaporativos y torres de refrigeracion y la Legionella.
CE1.8 En un supuesto practico de valoracidén técnico-sanitaria de viviendas, establecimientos,
espacios publicos y centros de estudio y trabajo:
- Enumerar los requisitos legales de habitabilidad.
- Sefialar las condiciones higiénico-sanitarias, permitiendo evaluar sus deficiencias.
- Sefialar las estrategias para alcanzar los objetivos de la Agenda 21dentro del drea de ciudades
sostenibles y saludables.
- Describir las medidas preventivas y correctoras que subsanen las deficiencias.
- Levantar un acta de inspeccion en forma y contenido cumplimentando todos los apartados
para que se puedan tomar las medidas legales.

C2: Explicar las caracteristicas de las actividades calificadas como Molestas,
Insalubres, Nocivas y Peligrosas (MINP).
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CE2.1 Describir las caracteristicas que definen las actividades como: molestas, insalubres,
nocivas y peligrosas.

CE2.2 Describir el procedimiento de autorizacidon administrativa de actividad MINP.

CE2.3 Analizar las medidas correctoras a tomar en actividades MINP para aplicarlas en cada
caso.

CE2.4 |dentificar y describir los planes, programas, proyectos y actividades sometidas al
procedimiento de evaluacién ambiental garantizando la adecuada proteccién del medio y la
salud de las personas.

CE2.5 Describir los datos que debe contener un estudio de impacto ambiental garantizando la
adecuada proteccién del medio y la salud de las personas.

CE2.6 En un supuesto practico de andlisis de las caracteristicas de actividades MINP:

- Calificar diversos tipos de establecimientos, instalaciones, industrias, almacenes, entre otros,
en funcién de sus actividades.

- Calcular la carga polucionante del aire, agua y suelo de diversas actividades.

- Diseflar medidas para reducir, eliminar o compensar los efectos ambientales significativos de
esas actividades.

- Disefiar un programa de vigilancia ambiental para las actividades que lo requieran.

Aplicar las técnicas de toma de muestras de elementos del medio construido,
para su analisis en el laboratorio, en condiciones y cantidad y con los medios e
instrumentos precisos.

CE3.1 Explicar las condiciones de calidad del medio construido.

CE3.2 Definir los tipos de muestreo, equipo y material necesario, asi como las medidas de
proteccién personal para la toma de muestras.

CE3.3 Clasificar la informaciéon que debe recopilarse para planificar la toma de la muestra,
identificando los puntos y lugares de muestreo y la frecuencia del mismo.

CE3.4 Describir los procedimientos de toma de muestra y técnicas de muestreo, indicando la
cantidad de muestra a tomar en cada caso.

CE3.5 Identificar y describir las caracteristicas de los recipientes de recogida de muestra,
reactivos que se utilizan, modelo de etiqueta y precinto a utilizar, técnicas de conservacion y los
métodos de transporte segun el tipo de muestra.

CE3.6 Describir el método de muestreo que se debe utilizar en el caso del medio construido,
tipos de muestra y cumplimentaciéon de las actas que se acompafian adecudndose a los
protocolos y normativas legales.

CE3.7 En un supuesto practico de toma de muestras para analisis:

- Realizar distintos tipos de muestreos para posteriores andlisis.

- Cumplimentar la documentacién que acompafa a la muestra hasta su entrada en el
laboratorio.

- Seleccionar el tipo y modelo de etiqueta de identificacion a utilizar segin la muestra.

Interpretar y registrar resultados del analisis de muestras en laboratorio, y en su
caso aplicar técnicas de anadlisis seglin protocolos para determinar las
caracteristicas higiénico-sanitarias de los elementos del medio construido.

CEA4.1 Describir los equipos e instrumentos de medida que se utilizan para el analisis.

CE4.2 Enumerar y describir el material y reactivos necesarios, segun los protocolos para los

distintos tipos de anadlisis y medidas a realizar, explicando el fundamento de cada una de las
técnicas empleadas.
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CEA4.3 Explicar las operaciones bdsicas en laboratorio: de preparacion de reactivos, muestras,
calibracién de equipos e instrumental de acuerdo a los tipos de andlisis a realizar.

CE4.4 Describir cada una de las técnicas instrumentales y analiticas para el analisis de medio
construido siguiendo los protocolos de trabajo.

CEA4.5 Describir los procedimientos acordes con las normativas establecidas o protocolos
normalizados para el andlisis y determinacién de los parametros fisico-quimicos: temperatura,
ruido, velocidad del aire, pH, compuestos organicos volatiles (COV's) vy bioldgicos.

CE4.6 En un supuesto practico de analisis y medida de la calidad de medio construido a partir
de especificaciones y manuales operativos de analisis:

-Realizar los andlisis para determinar los parametros indicadores de calidad de medio por
procedimientos normalizados y/o establecidos.

- Interpretar resultados y cumplimentar los boletines analiticos segliin protocolos.

- Analizar los métodos empleados evaluando su eficiencia, eficacia y efectividad.

- Proponer medidas correctoras para prevenir y controlar los factores de riesgo que pueden
afectar a la salud.

C5: Analizar los efectos sobre la salud y bienestar asociados al medio construido
relacionandolos con los riesgos ambientales a controlar.
CE5.1 Describir la sostenibilidad del ecosistema urbano y sus impactos en el medio ambiente
analizando su repercusion en la salud de las personas.
CE5.2 Explicar la epidemiologia de las enfermedades adquiridas por deficiencias higiénico-
sanitarias en la vivienda, indicando medidas para su prevencion y control.
CE5.3 Explicar la epidemiologia de las enfermedades y riesgos de accidentes e intoxicaciones
asociados a establecimientos publicos indicando medidas para su prevencion y control.
CE5.4 En un supuesto practico de valoracion de efectos sobre la salud asociados a medio
construido:
- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el
laboratorio.
- Razonar el efecto sobre la salud.
- Describir las medidas correctoras necesarias
- Elaborar los protocolos de actuacion en situaciones de emergencia.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.8; C2 con respecto al CE2.6; C3 respecto al CE3.7; C4 con respecto al CE4.6; C5
con respecto al CE5.4.

Otras Capacidades:

Cualificarse segun protocolos de formacion de personal.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el drea de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.
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Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacién con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, claray precisa.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1

Vivienda, establecimientos y espacios publicos y sus repercusiones en Salud Publica
<P>Medio urbano y medio rural.<BR>Principios de salubridad de los asentamientos humanos y de
las viviendas.<BR>Programas de prevencion de accidentes.<BR>Programas de inspeccidn, vigilancia
y control.<BR>Requerimientos higiénico-sanitarios generales (abastecimiento y evacuacién de
residuos sdlidos y liquidos, control de vectores de interés en salud publica), especificos
(establecimientos sanitarios, lugares de ocio y trabajo, residencias, torres de refrigeracién y
sistemas de climatizacién, entre otros), y espacios publicos, barreras arquitectdnicas,
seguridad.<BR>Normas de calidad de las Vviviendas, establecimientos y espacios
publicos.<BR>Actividades molestas, insalubres, nocivas y peligrosas (MINP): Calificacién.
Procedimiento administrativo: Tramitacidén y resolucién de licencias. Medidas correctoras. Estudio
de impacto ambiental de nuevos proyectos.<BR>Agenda 21: Estructura y contenido. Dimensiones
sociales y econdmicas. Acciones para la conservacién y gestion de los recursos para el desarrollo.
Medios de ejecucion a nivel mundial, nacional y local. Ciudades sostenibles vy
saludables.<BR>Legislacion sobre vivienda, medio construido y actividades MINP: Normativa
comunitaria, estatal, autondémica y local, asociada a medio construido, actividades MINP e impacto
ambiental. Normativa de entidades de reconocido prestigio: AENOR, ISO, entre otras.</P>

Muestreo y analisis de medio construido

<P>Planificacién y métodos del muestreo.<BR>Instrumentos Y equipos de
muestreo.<BR>Conservacién y transporte de muestras.<BR>Documentos a
cumplimentar.<BR>Técnicas de analisis.<BR>Caracteristicas generales del andlisis fisico-quimico.
Instrumentacion basica. Métodos de analisis. Materiales y procedimientos especificos. Parametros
significativos.<BR>Caracteristicas del analisis biolégico y toxicoldgico. Instrumentacidén basica.
Medios de cultivo. Materiales y procedimientos especificos. Parametros
significativos.<BR>Interpretacion de resultados.</P>

Epidemiologia de las enfermedades asociadas a la vivienda y ambientes interiores
<P>Efectos sobre la salud y el bienestar de las condiciones higiénico-sanitarias de las viviendas,
establecimientos y centros de estudio y trabajo.<BR>Enfermedades transmisibles relacionadas con
las viviendas y establecimientos y centros de estudio y trabajo y torres de refrigeracion y sistemas
de climatizacion.<BR>Principales agentes del medio peridoméstico, causantes de
enfermedades.<BR>Programas de prevencién y control.</P>

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m?.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.
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Perfil profesional del formador o formadora:

Pagina: 46 de 78

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencidn y control de los riesgos para la salud de la poblacidn, asociados al medio construido, que

se acreditara mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel

relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con

este modulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones

competentes.
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MODULO FORMATIVO 3
Residuos soélidos y salud.

Nivel:

3

Cddigo: MF1599 3
Asociado a la UC:  UC1599 3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos

para la salud de la poblacion, asociados a la produccion y gestion de residuos

solidos.

Duracion (horas): 150
Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1:

Analizar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de los
lugares de produccién y de las instalaciones de gestion de residuos sélidos y de
las actividades contaminantes del suelo que puedan afectar la salud de la
poblacion.

CE1.1 Describir las caracteristicas de los componentes del censo de los lugares de produccion y
de las instalaciones de gestidon de residuos sélidos: vertederos, instalaciones de valorizacion,
plantas de clasificacion de residuos de envases, estaciones de transferencia, centros de recogida
de residuos valorizables y especiales (puntos limpios); asi como los de los espacios
contaminados determinando los peligros y puntos criticos a controlar evitando riesgos
sanitarios.

CE1.2 Analizar los documentos que definen la zona objeto de estudio, caracteristicas
geograficas y distribucion demografica, identificando el campo de actuacidn de la inspeccién de
la gestidn de residuos y de actividades generadoras de espacios contaminados.

CE1.3 Disponer y mantener actualizadas las normativas locales, autondmicas, nacionales vy
comunitarias que regulan la produccién y la gestiéon de residuos, asi como las de los espacios
contaminados para su aplicacion.

CE1.4 Describir los sistemas de recogida de datos y el formulario para realizar las actas de
inspeccion.

CE1.5 Describir la actuacién ante cada situacion de emergencia participando en la proteccion de
la salud publica.

CE1.6 En un supuesto practico de planificacion y control de los sistemas de gestion de residuos
sélidos y de las actividades generadoras de espacios contaminados:

- Recopilar y clasificar los documentos que definen la zona objeto de estudio, caracteristicas
geograficas y distribucion demografica para su identificacion.

- Realizar un cronograma de trabajo para la planificacién calendario de actuaciones.

- Sefialar las fuentes de degradacidon de suelos, lugares de producciéon de residuos y las
cantidades de los mismos a tratar para su eliminacién o control.

- Confeccionar un mapa de la zona objeto de estudio, localizar los nucleos de poblacién
indicando los habitantes y representar las areas implicadas.

- Identificar los puntos a muestrear en el mapa, ordenandolos por distancias e interpretando el
censo correspondiente.

- Elaborar las plantillas de informes y remision de datos para su posterior tratamiento.
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- Preparar los protocolos de actuacion en situaciones de emergencia.

CE1.7 En un supuesto practico de muestreo para comprobar la correcta recogida selectiva de
residuos de envases:

- Identificar el ambito geografico de actuacion comprobando la correcta recogida selectiva de
residuos de envases

- Sefalar los puntos a muestrear en un mapa comprobando la correcta recogida selectiva de
residuos de envases ordendndolos de un modo légico segun la distancia e interpretando el
censo de produccién.

- Definir: puntos criticos a inspeccionar, cantidad de muestras a recoger, equipos y materiales
necesarios comprobando la correcta recogida selectiva de residuos de envases.

Describir las caracteristicas de los sistemas de gestion de residuos sélidos,
peligrosos, biosanitarios/citotdxicos y especiales, asi como las actividades
potencialmente contaminantes del suelo, evaluando las deficiencias técnico-
sanitarias segun la legislacidon vigente de forma que no supongan un riesgo para
la salud de la poblacién.

CE2.1 Describir los requisitos que deben reunir la inspeccion de los sistemas de gestion de
residuos y la de las actividades que generan espacios contaminados, subrayando la especial
importancia en la correcta cumplimentacion de las actas de inspeccién.

CE2.2 Describir los distintos origenes de produccion de residuos, cantidades generadas, riesgos,
puntos criticos de control (PCC) y puntos de vigilancia, asi como los componentes de un sistema
de minimizacidn y gestion de residuos, reconociendo su idoneidad higiénico-sanitaria.

CE2.3 Explicar los criterios sanitarios que se deben aplicar en la produccion y en la gestion de
residuos (recogida, almacenamiento, transporte, valorizacion y eliminacion, asi como la
vigilancia de los lugares de vertido después de su cierre) de forma que no supongan un riesgo
para la salud de la poblacién.

CE2.4 Analizar las necesidades de los sistemas de gestion de residuos y la prevision de
incrementos, en funcion de aumentos de poblacidn/actividades nuevas, asi como el mercado
para los subproductos obtenidos después de su gestién.

CE2.5 Describir la evolucién geoquimica del suelo, los procesos que condicionan su degradacion
y las actividades que generan espacios contaminados, identificando los contaminantes del
mismo, para valorar el riesgo sobre la salud humana.

CE2.6 Explicar las deficiencias en la gestion de residuos sdlidos, peligrosos,
biosanitarios/citotdxicos y especiales proponiendo posibles medidas correctoras a introducir.
CE2.7 Dibujar un esquema simple de la situacion de los siguientes componentes con respecto a
un nucleo urbano: lugares de produccion de residuos e instalaciones de valorizaciéon vy
eliminacion, y de las actividades potencialmente contaminantes del suelo evaluando los riesgos
y tomando medidas correctoras de actuacion.

CE2.8 En un supuesto practico de valoracion técnico-sanitaria de sistemas de gestién de
residuos sdlidos, peligrosos, biosanitarios/citotdxicos y especiales:

- Calcular la produccién y los subproductos obtenidos en su valorizacion.

- Evaluar el sistema de su gestion, desde la dptica higiénico-sanitaria.

- Elaborar un inventario global de recursos para su gestion.

- Proponer medidas de minimizacion.

- Disefiar un formulario que pueda caracterizar las deficiencias técnico-sanitarias de los sistemas
de gestidn en el medio rural y urbano.
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Aplicar las técnicas de toma de muestras de suelos, residuos solidos, peligrosos,
biosanitarios/citotoxicos y especiales, para su analisis en el laboratorio, en
condiciones y cantidad y con los medios e instrumentos precisos.

CE3.1 Explicar la composicién de los residuos, en funcién de las caracteristicas de los sistemas
productores, los pardmetros que caracterizan un suelo y un espacio degradado.

CE3.2 Definir los tipos de muestreo, equipo y material necesario, asi como las medidas de
proteccién personal para la toma de muestras.

CE3.3 Clasificar la informaciéon que debe recopilarse para planificar la toma de la muestra,
identificando los puntos y lugares de muestreo y la frecuencia del mismo.

CE3.4 Describir los procedimientos de toma de muestra y técnicas de muestreo, indicando la
cantidad de muestra a tomar en cada caso.

CE3.5 Identificar y describir las caracteristicas de los recipientes de recogida de muestra,
reactivos que se utilizan, modelo de etiqueta y precinto a utilizar, técnicas de conservacion y los
métodos de transporte segun el tipo de muestra.

CE3.6 Describir el método de muestreo que se debe utilizar en el caso de suelo y residuos, tipos
de muestra y cumplimentacién de las actas que se acompaian adecuandose a los protocolos y
normativas legales.

CE3.7 En un supuesto practico de toma de muestras para andlisis:

- Realizar distintos tipos de muestreos para posteriores analisis.

- Cumplimentar la documentacidn que acompafia a la muestra hasta su entrada en el
laboratorio.

- Seleccionar el tipo y modelo de etiqueta de identificacion a utilizar segin la muestra.

Interpretar y registrar resultados del analisis de muestras en laboratoro, y en su
caso aplicar técnicas de analisis segun protocolos para caracterizar los suelos y
determinar las caracteristicas higiénico-sanitarias de la gestién de los residuos
solidos.

CEA4.1 Describir los equipos e instrumentos de medida que se utilizan para el analisis.

CEA4.2 Explicar las medidas de prevencion de riesgos y protocolos de trabajo de andlisis para
caracterizacién de los residuos sélidos y suelo.

CEA4.3 Enumerar y describir el material y reactivos necesarios, seglin los protocolos para los
distintos tipos de analisis y medidas a realizar, explicando el fundamento de cada una de las
técnicas empleadas.

CEA4.4 Explicar las operaciones bdasicas en laboratorio: de preparacion de reactivos, muestras,
calibracion de equipos e instrumental de acuerdo a los tipos de analisis a realizar.

CEA4.5 Describir cada una de las técnicas instrumentales y analiticas para el analisis de suelos y
residuos siguiendo los protocolos de trabajo.

CEA4.6 Describir los procedimientos acordes con las normativas establecidas o protocolos
normalizados para el analisis y determinacion de los pardmetros fisico-quimicos: temperatura,
ruido, velocidad del aire, pH, conductividad, turbidez, compuestos orgdnicos volatiles (COV's ),
nitrégeno, fésforo, potasio, entre otros y bioldgicos.

CEA4.7 En un supuesto practico de analisis y medida de la calidad de un suelo y caracterizacion
de residuos, a partir de especificaciones y manuales operativos de analisis:

- Realizar los analisis para determinar los parametros indicadores de calidad de suelos vy
caracterizacion de residuos, por procedimientos normalizados y/o establecidos.

- Interpretar resultados y cumplimentar los boletines analiticos segun protocolos.

- Analizar los métodos empleados evaluando su eficiencia, eficacia y efectividad.
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- Proponer medidas correctoras para prevenir y controlar los factores de riesgo que pueden
afectar a la salud.

C5:  Analizar los efectos sobre la salud y bienestar asociados a suelos y residuos
solidos relacionandolos con los riesgos ambientales a controlar.
CES5.1 Describir la sostenibilidad del ecosistema urbano y sus impactos en el medio ambiente
analizando su repercusién en la salud de las personas.
CE5.2 Explicar la epidemiologia de las enfermedades y riesgos de accidentes ocasionados por
residuos sélidos, peligrosos, biosanitarios/citotoxicos y especiales, indicando medidas para su
prevencion y control.
CES5.3 Explicar las cadenas epidemiolégicas de las enfermedades teniendo en cuenta el suelo.
CE5.4 Describir los protocolos de investigacién de brotes de enfermedades en cuya transmisién
interviene el suelo.
CE5.5 En un supuesto practico de valoracién de efectos sobre la salud asociados a suelos y
residuos:
- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el
laboratorio.
- Razonar el efecto sobre la salud.
- Describir las medidas correctoras necesarias.
- Elaborar los protocolos de actuacién en situaciones de emergencia.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.6 y CE 1.7; C2 con respecto al CE2.8; C3 respecto al CE3.7; C4 con respecto al
CE4.7 y C5 con respecto al CE5.5.

Otras Capacidades:

Cualificarse segun protocolos de formacion de personal.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el drea de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacion con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Actuar con rapidez en situaciones problematicas.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos
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Aspectos sanitarios del suelo

<P>Definicién y caracteristicas generales.<BR>Factores formadores y perfil <BR>Propiedades. Tipos
y usos.<BR>Degradacién del suelo por diferentes fuentes: aire, agua vy actividad
humana.<BR>Impacto sobre el suelo de la generacidn de residuos: urbanos, peligrosos, especiales,
biosanitarios y citotdxicos.<BR>Actividades potencialmente contaminantes: Parametros a
determinar para la consideracion de un suelo como contaminado. Criterios para la identificacién de
suelos que requieren valoracién de riesgos. Niveles genéricos de referencia para la proteccion de
los ecosistemas y para la proteccidn de la salud humana en funcién del uso del suelo.<BR>Técnicas
de descontaminacion y recuperacién.<BR>Legislacién sobre suelos: Normativa comunitaria, estatal,
autondmica y local. Normativa de entidades de reconocido prestigio: EPA (agencia medio ambiente
EEUU), ISO, entre otras.</P>

=

2 Residuos urbanos, peligrosos, especiales, biosanitarios y citotoxicos y sus

repercusiones en la Salud Publica.

<P>Residuos urbanos: Concepto, fuentes de generacién y clasificacion. Recogida, almacenamiento
y transporte. Valorizacion y gestiéon de los subproductos obtenidos. Eliminacion. Gestion de
residuos de envases y embalajes: Reduccidén y valorizacion. Sistema de depdsito, devolucion y
retorno. Sistemas integrados de gestién.<BR>Residuos peligrosos: Concepto, fuentes de generacién
y clasificacion. Obligaciones de productores y gestores autorizados. Recogida y almacenamiento.
Transporte de mercancias peligrosas. Valorizacién y gestion de los subproductos obtenidos.
Sistemas de tratamiento: incineracion, fisico-quimico, depdsito de seguridad.<BR>Residuos
especiales: Concepto, fuentes de generacion y clasificacion. Obligaciones de productores y gestores
autorizados. Recogida, almacenamiento y transporte. Valorizacidon y gestion de los subproductos
obtenidos. Eliminacién.<BR>Residuos biosanitarios y citotdxicos: Concepto, produccion vy
clasificacidon. Segregacidn, almacenamiento, envasado, depésito intermedio, traslado interno vy
depdsito final. Obligaciones de productores y gestores autorizados. Recogida y transporte.
Eliminacién. Planes de ordenacién.<BR>Impacto de la generacién de residuos, sobre la salud
humana y el medio.<BR>Programas de inspeccidn, vigilancia y control. <BR>Programas de
minimizacién.<BR>Legislacién sobre residuos: Normativa comunitaria, estatal, autondmica y local.
Normativa de entidades de reconocido prestigio: EPA (agencia medio ambiente EEUU), ISO, entre
otras.</P>

3 Muestreo de suelos y residuos (urbanos, especiales, peligrosos vy

biosanitarios/citotdxicos)
<P>Planificacidon y métodos de muestreo.<BR>Instrumentos y equipos de muestreo.<BR>Toma de
muestras,&nbsp; conservacion y transporte.<BR>Documentos a cumplimentar.</P>

4 Andlisis y clasificacion de suelos y residuos (urbanos, especiales, peligrosos y
biosanitarios/citotdxicos)
<P>Composicién y caracterizacién.<BR>Técnicas de andlisis.<BR>Caracteristicas generales del
analisis fisico-quimico. Instrumentacion basica. Métodos de analisis. Materiales y procedimientos
especificos. Parametros mas significativos.<BR>Caracteristicas del analisis bioldgico y toxicolégico.
Instrumentacion basica. Medios de cultivo. Materiales y procedimientos especificos. Parametros
mas significativos.<BR>Interpretacién de resultados.</P>

5 Epidemiologia de las enfermedades asociadas al suelo y a la produccidon y gestion de
residuos (urbanos, especiales, peligrosos y biosanitarios/citotdxicos)
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<P>Impacto  sobre la  salud vy el bienestar.<BR>Impacto  sobre el medio
ambiente.<BR>Enfermedades transmisibles relacionadas con el suelo y con la produccién y gestion
de residuos.<BR>Programas de prevencion y control.</P>

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m2.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencion y control de los riesgos para la salud de la poblacidn, asociados a la producciéon y gestion
de residuos sélidos, que se acreditard mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este moédulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 4
Salud en aguas de uso y consumo.

Nivel:

3

Cddigo: MF1598 3
Asociado a la UC:  UC1598 3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos

para la salud de la poblacion, asociados al uso y consumo del agua.

Duracion (horas): 240
Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1:

Explicar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de los
sistemas de abastecimiento y produccién de agua de consumo y plantas
envasadoras de agua de bebida y de las aguas de uso recreativo, que puedan
afectar la salud de la poblacién.

CE1.1 Analizar los documentos que definen la zona objeto de estudio, caracteristicas
geograficas y distribucién demogréfica, para identificar, caracterizar, vigilar, controlar vy
participar en la evaluacidn de los riesgos para la salud de la poblacién asociados a las aguas de
uso y consumo.

CE1.2 Analizar la normativa sanitaria: local, autondmica, nacional y comunitaria que regula y
califica las aguas de consumo y a las zonas de bafio, piscinas e instalaciones acuaticas para su
aplicacion.

CE1.3 Describir los sistemas de recogida de datos establecidos por la red de vigilancia y control
de la calidad de las aguas y los formularios de inspeccion, analizando sus apartados.

CE1.4 Priorizar y enumerar las actuaciones sanitarias ante una situacién de emergencia de
peligro para la salud de la poblacién debido a la contaminacidn de las aguas.

CE1.5 En un supuesto practico de planificacion y control de los sistemas de abastecimiento:

- Confeccionar un mapa de la zona objeto de estudio identificando la zona objeto de estudio.

- Localizar cartograficamente las fuentes de captacion, redes de distribucién y puntos de
almacenamiento de las aguas de abastecimiento de la poblacién caracterizando la zona objeto
de estudio.

- Indicar los volumenes de agua suministrados a la poblacidn determinando si cubren los
requerimientos minimos sanitarios.

- ldentificar las plantillas de informes y remisién de datos que se utilizan en la inspeccién
sanitaria.

CE1.6 En un supuesto practico de planificaciéon del trabajo de muestreo de los sistemas de
abastecimiento y produccién de agua potable y aguas de bebida envasadas:

- Identificar el ambito geografico de actuacidn sobre el que se va a realizar la inspeccién.

- Sefialar los puntos a muestrear en un mapa, ordenandolos de un modo ldgico segun la
distancia a fuentes de contaminacidn e interpretando el censo de abastecimiento.

- Definir puntos criticos a inspeccionar, tipos de muestras que deben recogerse, equipos y
materiales necesarios para la identificacion de los problemas sanitarios de la zona objeto de
estudio.

CE1.7 En un supuesto practico de control de las aguas recreativas:
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- Confeccionar un mapa de la zona objeto de estudio para su caracterizacion.

- Sefialar las fuentes de contaminacion para su localizacién y evaluacion.

- Localizar las zonas de bafio y puntos de muestreo para su vigilancia y control.

- Confeccionar el censo de piscinas e instalaciones acudticas para su vigilancia y control.

- Elaborar las plantillas de informes y remisidon de datos que se utiliza en la inspeccion sanitaria.

Analizar las caracteristicas sanitarias de los sistemas de abastecimiento y
produccion de agua de consumo y plantas envasadoras de agua de bebida,
evaluando las deficiencias técnico sanitarias, segun la legislacién vigente.

CE2.1 Describir los requisitos que debe reunir la inspeccion de los sistemas de abastecimiento y
de las plantas envasadoras de agua de bebida, subrayando la especial importancia en la
cumplimentacidn de las actas de inspeccién.

CE2.2 Describir los distintos origenes, composicion quimica, evolucion geoquimica y localizacién
del agua realizando el balance hidrico e inventario global de recursos hidricos.

CE2.3 Analizar las necesidades reales de agua, humanas, industriales, agropecuarias y la
prevision de incrementos, en funcion de aumentos de poblacion o actividades nuevas.

CE2.4 Enumerar los agentes contaminantes del agua en funcion de su origen y su relacion con
la salud.

CE2.5 Describir los sistemas de obtencién, transporte, distribuciéon y almacenamiento de las
aguas de consumo y establecer las caracteristicas sanitarias acordes a la legislacion vigente,
identificando los riesgos y puntos criticos en cada parte de los sistemas.

CE2.6 Describir las fases existentes en una planta envasadora de agua, reconociendo los riesgos
y los puntos criticos de control.

CE2.7 En un supuesto practico de analisis de las caracteristicas sanitarias de los sistemas de
abastecimiento y produccién de agua de consumo:

- Realizar el balance hidrico de la zona.

- Calcular los consumos de agua de la poblacidn segln sus usos.

- Proponer medidas de reduccién del consumo en funcién de los usos.

- Dibujar un esquema simple de la situacidn de los siguientes componentes con respecto a un
nucleo urbano: captacion, red de traida y red de distribucién de agua.

- Elaborar un formulario de caracterizacion de las deficiencias técnico-sanitarias en los sistemas
de obtencion, regulacidon y distribucion de las aguas de consumo en el medio rural y urbano que
permita adoptar las medidas adecuadas para la prevencidn y proteccidon de la salud de la
poblacién del medio rural o urbano.

Analizar las caracteristicas sanitarias de las zonas de bano y piscinas e
instalaciones acuaticas, evaluando las deficiencias técnico sanitarias segun la
legislacién vigente para su correccion de forma que no supongan un riesgo para
la salud de los usuarios.

CE3.1 Describir las caracteristicas que deben reunir las zonas de bafo naturales para su
idoneidad higiénico-sanitaria y dentro de los programas de vigilancia y banderas azules.

CE3.2 Analizar las alteraciones mas frecuentes del agua de las zonas de bafio, proponiendo las
medidas correctoras y los sistemas de informacion y tratamiento de datos para la prevencién y
control de factores de riesgo.

CE3.3 Describir las caracteristicas técnico-sanitarias que deben cumplir las piscinas e
instalaciones acudticas enumerando las fases del proceso de su inspeccién y la correcta
cumplimentacién de las actas de inspeccién.



C4.

C5:

UNION EUROPEA L
Fondo Social Europeo Pagina: 55 de 78
ACIOMES “El FSE invierte en tu futuro”

CE3.4 Describir los procesos de tratamiento y depuracién del agua de piscinas e instalaciones
acuaticas y enumerar los criterios para la cumplimentacion del libro de registro.

CE3.5 En un supuesto practico de valoracién técnico-sanitaria de zonas de bafo y piscinas e
instalaciones acudticas:

- Enumerar el equipamiento adecuado a la zona de bafio.

- Calcular la dosis de reactivos a afiadir en la piscina del supuesto para la prevencidn y control de
factores de riesgo.

- Cumplimentar e interpretar libros de registro de piscinas de forma que se ajuste a lo legislado.
- Proponer las medidas correctoras que subsanen las deficiencias sanitarias del supuesto.

Explicar el funcionamiento de una planta de tratamiento de aguas potables
dentro de la red de abastecimiento publico describiendo los controles sanitarios
que se deben realizar.

CEA4.1 |dentificar los factores del agua sobre los que actla una estacién de tratamiento
corrigiendo las concentraciones de los parametros que se sabe son perjudiciales para la salud.
CE4.2 Describir los procesos fisicos que se realizan segun el tipo de agua a tratar: tamizado,
preoxidacion, coagulacidn-floculacién, ajuste de pH, entre otros para corregir parametros de
calidad del agua.

CE4.3 Describir los procesos quimicos que se realizan, detallando los tipos de desinfeccién y los
criterios sanitarios que definen su eleccidn, en funcidn del agua a tratar para la correccién de las
concentraciones de los pardmetros que se sabe son perjudiciales para la salud.

CE4.4 Describir los componentes, procesos unitarios y dispositivos de una estacion de
tratamiento de agua potable evaluando los requisitos higiénico-sanitarios y definiendo los
puntos criticos y control sanitario del proceso.

CEA.5 Describir los tipos de cloracién y desinfeccion que se llevan a cabo en las plantas de
tratamiento de forma que se mantenga el poder desinfectante del agua tratada hasta llegar al
grifo del consumidor.

CEA4.6 Indicar los requisitos higiénico-sanitarios que deben cumplir las instalaciones de una
planta de tratamiento de aguas potables y el personal de la planta para la correccién de las
concentraciones de los pardmetros que se sabe son perjudiciales para la salud.

CEA4.7 En un supuesto practico de analisis de la infraestructura del abastecimiento de agua
potable:

- Identificar los factores de riesgo para su vigilancia y control.

- Calcular las dosis de reactivos a utilizar en el tratamiento de potabilizacién para la correccion
de las concentraciones de los pardmetros que se sabe son perjudiciales para la salud.

- ldentificar las medidas correctoras necesarias de acuerdo a la legislacion vigente para la
prevencion y control de factores de riesgo.

- Proponer recomendaciones sanitarias preventivas para el consumo.

Describir los criterios de calidad de las aguas de consumo y de las aguas de
bebida envasadas, intervenciones técnicas y medidas de prevencién teniendo en
cuenta la proteccién de la salud de los consumidores.

CE5.1 Identificar las leyes, reglamentos y normas que establecen los programas de control de
calidad del agua de consumo analizando sus apartados.

CE5.2 Describir la estructura organica y etapas del desarrollo de las redes de vigilancia y control

de calidad de las aguas de consumo teniendo en cuenta los objetivos y la informacién a
elaborar.
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CE5.3 Identificar los factores e indicadores cuantitativos que permiten la evaluacion del
funcionamiento de un sistema de abastecimiento a la comunidad en los puntos criticos: fuentes,
sistemas de captacion (manantial, pozo, rio, embalse), arqueta de bombeo, sistema de
conduccién y estacion de tratamiento, de forma que cumplan los requisitos higiénico-sanitarios.
CE5.4 Describir las posibles deficiencias, analizando los peligros e identificando los puntos
criticos de una planta envasadora de aguas de bebida y cdmo se realiza el control de registro de
los resultados.

CE5.5 Definir los valores y niveles de concentracion de los parametros que definen la calidad de
las aguas de consumo y de las aguas de bebida envasada de acuerdo con la normativa sanitaria
y su calificacién.

CE5.6 En un supuesto practico, en el que se relacionan los valores de los parametros fisico-
quimicos, organolépticos y microbioldgicos para aguas potables de consumo publico:

- Calificar el agua de consumo de acuerdo a los criterios establecidos por la legislacion sanitaria
para aguas de consumo.

- Cumplimentar las plantillas de remisién de datos garantizando la trazabilidad de los datos
obtenidos.

- Elaborar un informe con las acciones correctivas y preventivas que se aplican al sistema de
abastecimiento de agua impidiendo que se produzcan contaminaciones que afecten a la salud
de sus consumidores.

Describir las caracteristicas de los sistemas de recogida, depuracion y vertido de
aguas residuales utilizando criterios técnico-sanitarios acordes con la normativa
legal de forma que no supongan un riesgo para la salud.

CE6.1 Identificar y describir los componentes de un sistema de alcantarillado desde el punto de
vista higiénico-sanitario.

CE6.2 Explicar la composicidn y potencial contaminante de las aguas residuales segln su origen
(doméstico, industrial y agropecuario).

CE6.3 Clasificar los componentes y procesos de tratamiento de aguas residuales,
relacionandolos con la calidad del efluente.

CE6.4 Relacionar la calidad organoléptica de las aguas con las deficiencias en el funcionamiento
de los componentes de los distintos tipos de sistemas depuradores.

CEG6.5 Describir los puntos criticos de analisis y control susceptibles de muestreo de los
diferentes sistemas de recogida y tratamiento de aguas residuales.

CEG6.6 Precisar los criterios para la cumplimentacién e interpretaciéon de los registros de
exploracién y gestion.

CEG6.7 En un supuesto practico de valoracién técnico-sanitaria de sistemas de alcantarillado,
depuracion y vertido de aguas residuales:

- Calcular las dosis de reactivos a afadir en el tratamiento de aguas residuales en funcidn de sus
caracteristicas de forma que no supongan un riesgo para la salud.

- Evaluar el sistema de alcantarillado y vertido de aguas residuales desde la dptica higiénico-
sanitaria, describiendo las posibles deficiencias para su correccion.

- Evaluar el sistema de depuracidon de aguas residuales desde la odptica higiénico-sanitaria,
describiendo las posibles deficiencias para que sean subsanadas.

Aplicar las técnicas de toma de muestras de agua de consumo y aguas de bebida
envasadas, de agua en zonas de bafo e instalaciones acudticas, piscinas y aguas
residuales para su analisis en laboratorio, teniendo en cuenta las condiciones,
cantidad y los medios e instrumentos.
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CE7.1 Definir los tipos y la frecuencia de muestreo, equipos de recogida, material e
instrumentos utilizados en la planificacién de la toma de muestra.

CE7.2 Explicar la informacion que se debe recopilar y como se identifican los puntos criticos y
lugares de muestreo segln los objetivos de la planificacién de la toma de muestra.

CE7.3 Describir los procedimientos de toma de muestra y técnicas de muestreo para lagos,
embalses, rios, pozos, depdsitos red de distribucidén y grifo del consumidor, y zonas de baio,
indicando el volumen de muestra a tomar en cada caso.

CE7.4 \dentificar y describir las caracteristicas de los recipientes de recogida de muestra,
conservantes que se utilizan en funcidon del tipo de analisis a realizar y los métodos de
transporte, identificacién, etiquetado, precinto y conservacion de las muestras con el fin de
garantizar que no ha sido alterada.

CE7.5 Describir el procedimiento a seguir para la cumplimentacién de actas de recogida de
muestra y los tipos de muestras recogidas de forma que se ajuste a los protocolos.

CE7.6 En un supuesto practico de toma de muestras de agua de consumo, aguas de bebidas
envasadas, agua en zonas de bafio e instalaciones acudticas, piscinas y aguas residuales,
teniendo en cuenta condiciones, cantidad, medios e instrumentos:

- Realizar distintos tipos de muestreos, en zona de banos continental y maritima segun los
pardmetros a determinar y los puntos de recogida de muestra.

- Realizar recogida de muestra de agua de piscina para determinar las concentraciones de
los parametros que garantizan la calidad sanitaria..

- Seleccionar el tipo y modelo de etiqueta de identificacion a utilizar segun el origen de la
muestra.

- Cumplimentar volantes de remisién y entrega de las muestras al laboratorio segin
protocolos para asegurar el correcto procesamiento.

Interpretar y registrar resultados del analisis de muestras de aguas en
laboratorio, y en su caso aplicar técnicas de analisis y medida en el laboratorio,

determinando la calidad sanitaria de las aguas.

CE8.1 Definir las caracteristicas de un laboratorio de fisico-quimica y de microbiologia de aguas
teniendo en cuenta los protocolos normalizados de trabajo y las normas de seguridad.

CE8.2 Analizar las medidas y normas de prevenciéon de riesgos y protocolos de trabajo
interpretando el contenido de las mismas.

CE8.3 Explicar el protocolo de tratamiento y/o eliminacion de los residuos generados como
consecuencia del procedimiento analitico para su aplicacion.

CE8.4 Explicar los caracteres organolépticos y fisico-quimicos, componentes no deseables y
toxicos, caracteres microbioldgicos y bioldgicos y radiactividad de las aguas que definen la
calidad sanitaria.

CE8.5 Identificar y preparar material, reactivos, equipos e instrumental necesarios segun los
protocolos para cada tipo de analisis conociendo el fundamento de cada una de las técnicas
empleadas.

CE8.6 Describir las técnicas fisico-quimicas e instrumentales de andlisis de aguas y los
protocolos generales para la determinacién de parametros que definen la calidad sanitaria.
CE8.7 En un supuesto practico de analisis y medida de la calidad sanitaria de las aguas:

- Realizar las operaciones basicas de preparacion de reactivos, muestras, equipos e instrumental
de acuerdo al tipo de analisis

- Interpretar boletines analiticos para su cumplimentacién segln protocolos.

- Calcular los errores de los métodos empleados para garantizar la trazabilidad de los datos
obtenidos.
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- Efectuar andlisis y mediciones evaluando la calidad higiénico-sanitaria por procedimientos
normalizados y/o establecidos.

- Realizar los procedimientos acordes con las normativas establecidas para el analisis y
determinacién de los pardametros fisico-quimicos indicadores de la calidad de las aguas:: pH,
conductividad, turbidez, nitritos, nitratos, cloruros, calcio, magnesio, materia orgdnica, color,
olor, sabor, residuo seco, entre otros.

- Realizar el andlisis microbiolégico de las aguas de acuerdo con los protocolos normalizados y
métodos oficiales para su calificacién sanitaria.

C9: Explicar los efectos sobre la salud debidos a la contaminacién de aguas potables
de consumo publico y envasadas, de aguas de bano y residuales asociandolos con
los riesgos ambientales a controlar.

CE9.1 Explicar la epidemiologia de las enfermedades de transmisién hidrica para su prevencion
y control, en las aguas de consumo.

CE9.2 Explicar las enfermedades asociadas al uso de las aguas de recreo y zonas de bafio.

CE9.3 Describir los protocolos de investigacion de brotes de enfermedades de transmision
hidrica para elaborar lineas de actuacidn que permitan su prevencién y control.

CE9.4 Describir las medidas de prevencidn y control de las enfermedades asociadas al bafio con
fines recreativos.

CE9.5 En un supuesto practico de valoracion de efectos sobre la salud asociados a la
contaminacidén de aguas:

- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el laboratorio
que razone el efecto sobre la salud y describa las medidas correctoras necesarias.

- Elaborar los protocolos de actuacién en situaciones de emergencia.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.5, CE1.6 y CE1.7; C2 con respecto al CE2.7; C3 respecto al CE3.5; C4 respecto al
CE4.7; C5 con respecto a CE5.6; C6 con respecto al CE6.7; C7 con respecto al CE7.6; C8 con respecto al
CE8.7; C9 con respecto al CE9.5.

Otras Capacidades:

Cualificarse segun protocolos de formacion de personal.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el drea de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacidn con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.
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Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1

Medio hidrico y salud publica

<P>Agua: Concepto sanitario, quimico, bioldgico. Caracteristicas. Tipos. Propiedades fisicas vy
quimicas. El agua como disolvente.<BR>Origen, estados y localizacidn del agua.<BR>Inventario
global de recursos hidricos.<BR>Ciclo del agua: interpretaciéon sanitaria.<BR>Las cuencas
hidrograficas y los recursos hidricos en Espafia.<BR>Ecosistemas acudaticos.<BR>Aguas
continentales: superficiales y subterraneas: Composicién y caracteristicas. Interpretacién sanitaria
de sus parametros caracteristicos. Gestién conjunta de aguas subterrdneas y superficiales.
Contaminacién: Tipos de contaminacién. Fuentes de contaminacion. Depuracién natural. Usos del
agua. Mediadas de proteccién y conservacién de las aguas continentales.<BR>Aguas marinas:
composicion y caracteristicas: Contaminacién: Tipos de contaminacion. Fuentes de contaminacion.
Depuracién natural. Mares y océanos como receptores finales de contaminacidon. Medidas de
proteccion y conservacion del medio marino.</P>

Salud publica: sistemas de abastecimiento de agua

<P>Tipos y diferencias entre publicos e individuales.<BR>Sistemas de abastecimiento publico:
objetivos y caracteristicas técnico-sanitarias.<BR>Fuentes de abasto y sistemas de captacion.
Plantas desaladoras.<BR>Sistemas de proteccion de las fuentes de abastecimiento.<BR>Sistemas
de conduccién.<BR>Almacenamiento y distribucién de las aguas de consumo.<BR>Encuestas
sanitarias de evaluacion y control de infraestructuras.<BR>Sistemas de vigilancia y control sanitario.
Puntos criticos. Proteccion y eliminacion de riesgos.</P>

Control de calidad, produccion y tratamiento del agua para el consumo

<P>Concepto de calidad del agua.<BR>Caracteristicas del agua de consumo.<BR>Procedimientos
generales de potabilizacion de las aguas destinadas al consumo humano.<BR>Sistemas de
desinfeccién de las aguas de consumo.<BR>Estaciones de tratamiento de agua potable. Procesos de
tratamiento. Desinfeccidn y fluoracién. Programas de vigilancia. Redes de vigilancia de las aguas de
consumo. Vigilancia y control sanitario.<BR>Criterios de calidad de aguas de abastecimiento
publico.<BR>Plantas envasadoras de aguas: Caracteristicas técnico-sanitarias.Analisis de peligros y
puntos criticos de control (APPCC). Criterios de calidad de las aguas de bebida envasada.</P>

Salud publica: aguas y zonas de bano

<P>Conceptos y definiciones.Encuestas sanitarias de evaluacién y control de
infraestructuras.<BR>Puntos criticos y control. Métodos de evaluacion rapida de fuentes de
contaminacién. <BR>Caracteristicas generales de calidad de las aguas de bafio: maritimas vy
continentales.<BR>Programas de vigilancia y control. Red de vigilancia.<BR>Programa de banderas
azules en playas.<BR>Normas de calidad de las aguas y zonas de bafio.</P>

Salud publica: aguas residuales

Tipos de aguas residuales: composicion.<BR>Sistemas de recogida y evacuacion. Sistemas de
depuracion de aguas residuales.<BR>Estaciones depuradoras de aguas residuales. Procesos de
tratamiento.<BR>Programas de vigilancia y control. Encuestas sanitarias de evaluacidn y control de
infraestructuras.<BR>Pardmetros de evaluacion y control de la calidad de las aguas
residuales.<BR>Evacuaciéon final de aguas residuales. Emisarios submarinos. Criterios
sanitarios.<BR>Criterios sanitarios para la reutilizacion de aguas residuales depuradas como agua
de riego agricola y de zonas verdes y otros.
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Salud publica: piscinas e instalaciones acuaticas
<P>Caracteristicas sanitarias de las piscinas e instalaciones acuaticas. Encuestas sanitarias de

(@)

evaluacion y control de infraestructuras.<BR>Sistemas de tratamiento y
depuracion.<BR>Programas de vigilancia y control. Puntos criticos y control. Criterios de
calidad.</P>

7 Meétodos de muestreo y analisis fisico-quimico y microbioldgico de aguas
<P>Programas de muestreo de aguas.<BR>Equipos de muestreo.<BR>Conservacion y transporte de
muestras.<BR>Toma de muestras. Actas de toma de muestras e identificacion de
éstas.<BR>Caracteristicas generales del andlisis fisico-quimico. Instrumentacién bdasica. Materiales,
aparatos y procedimientos especificos del laboratorio de fisicoquimica.<BR>Caracteristicas del
analisis microbioldgico de las aguas. Materiales, aparatos y procedimientos especificos. Medios de
cultivo. Tipos y sistemas de esterilizacién. Instrumentacion basica.<BR>Normas de
seguridad.<BR>Limpieza y preparacion del material para andlisis fisico-quimico y microbiolégico de
aguas. Técnicas de descontaminaciéon.<BR>Métodos de analisis de aguas. Pardmetros significativos.
Interpretacidn de resultados. Material e instrumental especifico para cada método.</P>

8 Efectos de las aguas contaminadas sobre la salud
Epidemiologia de las enfermedades transmitidas por el agua: contaminacién directa e
indirecta.<BR>Alteraciones de la salud causadas por el consumo de aguas contaminadas por
agentes bioldgicos. Prevencion y control.<BR>Alteraciones de la salud causadas por el consumo de
aguas contaminadas por elementos fisico-quimicos. Prevencidon y control.<BR>Enfermedades
causadas por la contaminacién de las aguas de uso recreativo y zonas de bafio.<BR>Prevencién y
control.<BR>Estudio de brotes epidémicos asociados al uso y consumo de agua.

9 Legislacidon de aguas en salud publica
Ley de aguas.<BR>Legislacion sobre aguas de consumo y de bebida envasada.<BR>Ley de
saneamiento y depuracion de aguas residuales.<BR>Legislacion sobre aguas de bafo, de piscinas e
instalaciones acuaticas, de vertidos al mar y rios y de aguas residuales.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m?.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencidon y control de los riesgos para la salud de la poblacién, asociados al uso y consumo del
agua, que se acreditard mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este mddulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 5
Gestion de la unidad de salud ambiental.

Nivel:

3

Cddigo: MF1597_3

Asociado a la UC:  UC1597_3 - Gestionar una unidad de salud ambiental.
Duracion (horas): 60

Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1:

C2:

Analizar y aplicar técnicas de almacenamiento, distribucién y control de
existencias de los medios materiales, precisando las que permitan el
funcionamiento de una unidad.

CE1.1 Describir los recursos materiales, inventariables y fungibles, en funcion de las
caracteristicas de la unidad de salud ambiental para su funcionamiento.

CE1.2 Explicar las condiciones de conservacion del material, reactivos, muestras y equipos, en
funcidén de sus caracteristicas y necesidades de almacenamiento.

CE1.3 Explicar los métodos de control de existencias considerando la demanda, para la
realizacion de inventarios de materiales.

CE1.4 Describir los documentos de control de existencias de almacén, asociando cada uno de
ellos con la funcién que desempefia en el funcionamiento del mismo.

CE1.5 En un supuesto practico de gestion de almacén:

- Realizar el inventario de las existencias, identificando las necesidades de reposiciéon de
materiales en el almacén.

- Efectuar 6rdenes de pedido, precisando el tipo de material y la empresa proveedora.

- Recibir el pedido comprobando que se corresponde con el albaran y la solicitud realizada y que
todos los productos se encuentran en perfectas condiciones.

- Introducir los datos del control de existencias en el sistema informatico para su posterior
utilizacidn.

Explicar el procedimiento de mantenimiento de equipos y aparatos de una
unidad de salud ambiental segiin protocolos.

CE2.1 Describir los documentos que se utilizan para el control de equipos: fichas de
identificacion y etiquetado, fichas de reparacion, protocolos de calibracion, fichas de resultados
de las calibraciones.

CE2.2 Definir los aspectos de los procedimientos normalizados de trabajo teniendo en cuenta
su aplicacion.

CE2.3 En un supuesto practico de control de equipos:

- Realizar calendarios de calibracién y verificacién segun protocolos.

- Realizar calendarios de mantenimiento de equipos segun protocolos.

- Cumplimentar fichas de reparaciones segun protocolos.

- Registrar los resultados de las calibraciones en la ficha correspondiente segun protocolos.



C4.

UNION EUROPEA L
Fondo Social Europeo Pagina: 62 de 78
ACIOMES “El FSE invierte en tu futuro”

Procesar y almacenar datos obteniendo informes y resimenes de actividad,
utilizando soportes informdaticos que permitan evaluar el grado de cumplimiento
de los objetivos.

CE3.1 Elaborar formatos de presentacién de la informacién generada en la unidad de salud
ambiental, para su aplicacion en programas informaticos.

CE3.2 Describir las utilidades de las aplicaciones informaticas, adecuandolas a las caracteristicas
de la unidad de salud ambiental.

CE3.3 Identificar y describir la documentacion cientifico-técnica, legislativa y de uso laboral
aplicable en la unidad de salud ambiental.

CE3.4 En un supuesto practico de tratamiento de datos:

- Mantener operativa y actualizada la base de datos con informacion cientifico-técnica y
legislativa.

- Introducir en la aplicaciéon informatica los datos generados de forma que se facilite su
explotacioén.

- Realizar los cdlculos expresando numéricamente los resultados obtenidos en el trabajo de
campo y de laboratorio.

- Realizar la codificacion, registro y archivado de los documentos o material grafico identificando
los resultados.

- Obtener graficas, tablas y parametros estadisticos reflejando la incidencia de los factores de
riesgo ambientales en la salud mediante el estudio de los indicadores de calidad.

- Redactar resiumenes de actividad o informes de resultados, partiendo de los datos existentes
en la base de datos para la evaluacidn y control de la calidad de los planes y actuaciones.

- Recopilar, clasificar y actualizar el archivo documental de forma que permita la gestion
documental.

- Realizar copias de seguridad de los archivos de la aplicacién informatica para evitar perdida de
informacién.

Analizar y aplicar la informacion cientifico-técnica y legislativa de aplicacidn en el
ambito de sanidad ambiental, necesaria para la gestion de la unidad.

CEA4.1 Enumerar las fuentes de informacién cientifico-técnica y legislativa concerniente a los
diferentes sectores de sanidad ambiental y los sistemas de intercambio de informacién a nivel
estatal y europeo.

CEA4.2 Explicar los sistemas de calidad vigentes, normas de certificacidn y acreditacion.

CEA4.3 Describir los apartados de los protocolos normalizados de trabajo que optimicen la
ejecucién de las actividades desarrolladas en una unidad de salud ambiental.

CEA4.4 Explicar los requerimientos técnicos para la realizacion de inspecciones y elaboracion de
informes, identificando los procedimientos administrativos a seguir en funcién del sector y la
inspeccidn que se vaya a realizar.

CEA4.5 En un supuesto practico de identificacion y analisis de informacidn: cientifico-técnica y
legislativa referente a salud ambiental: preparar una inspeccién «tipo» identificando la
legislacion a aplicar, medios a utilizar y el modelo de informe a cumplimentar segun el caso.
CE4.6 En un supuesto practico de inspeccion de factores de riesgo para la salud ambiental:

- Identificar y describir los factores y situaciones de riesgo para la salud.

- Analizar las medidas de prevencidn, para cada situacion priorizando en funcién de la incidencia
del riesgo.

- Describir las normas sobre simbologia y situacion fisica de sefales y alarmas para su aplicacién
en cada caso.
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C5: Describir la estructura organizativa del sector sanitario en Espafia y de una
unidad de salud ambiental.
CE5.1 Describir la estructura del sistema sanitario publico y privado en Espaia.
CE5.2 Explicar las estructuras organizativas y funcionales de una unidad de salud ambiental.
CE5.3 Exponer las funciones y resultados que deben conseguirse en la unidad de salud
ambiental.
CE5.4 Describir las funciones y competencias de este profesional sanitario en la unidad de salud
ambiental.

C6: Explicar el proceso de la prestacion del servicio, relacionando las fases y
operaciones con los recursos humanos y materiales segin condiciones de
ejecucion y calidad.

CE6.1 Explicar el proceso de prestacion del servicio relacionando fases y operaciones con los
recursos humanos y materiales necesarios para su realizacién.

CE6.2 Identificar los factores que determinan la calidad de prestacion del servicio segln
protocolos de calidad.

CE6.3 Explicar los factores que intervienen y los componentes del coste de la prestacién del
servicio siguiendo las normas de calidad y auditoria.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.5; C2 con respecto al CE2.3; C3 respecto al CE3.4; C4 con respecto al CE4.5 y
CE4.6.

Otras Capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacion utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacidn con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1 Organizacion sanitaria en Espaia
Estructura del Sistema Sanitario en Espafa.<BR>Niveles de asistencia y tipo de
prestaciones.<BR>Salud Publica. Salud Comunitaria.<BR>Seguridad e higiene en centros e
instituciones sanitarias.<BR>Organizacion de una unidad de salud ambiental.<BR>Conceptos
fundamentales de economia sanitaria.<BR>El proceso de prestacién del servicio de salud publica:
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Objetivos, fases, operaciones y recursos. Calidad de la prestacién del servicio: control de calidad
interno y externo.

2 Gestion de existencias e inventarios del almacén de la unidad de salud ambiental
Sistemas de almacenaje: ventajas e inconvenientes.
Clasificacidn de los recursos fungibles e inventariables de la unidad.
Métodos de valoracion de existencias.
Inventarios: clasificacion y elaboracién.
Fichas de almacén.
Normas de seguridad e higiene aplicadas en almacenes de unidades de salud ambiental.

3 Informacién y documentacion en la unidad de salud ambiental

Operaciones  contables: Propuestas de pedido. Albaranes. Facturas. Notas de
abono/cargo.<BR>Enlaces a paginas web de documentacion cientifico-técnica relacionada con la
salud ambiental.<BR>Normativa comunitaria, estatal, autondmica y municipal en materia de salud
ambiental: Defensa de los consumidores y usuarios. Procedimiento administrativo. Ley General de
Sanidad. Ordenacion de profesiones sanitarias. Proteccion de datos de caracter personal.
Prevencion de riesgos laborales.<BR>Normas de certificacién y acreditacién (ISO, UNE,
EN).<BR>Sistemas de intercambio de informacidon a nivel estatal y europeo.<BR>Aplicaciones
informaticas en la gestion de salud publica: Utilizacidn de aplicaciones informaticas de tratamiento
de datos de salud ambiental. Aplicaciones informaticas de gestién y control de almacén.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Aula de gestion de 45 m?

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la gestién de una unidad de salud
ambiental, que se acreditard mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacion de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este mddulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 6
Educacion en salud publica.

Nivel:

3

Cddigo: MF1604_3
Asociado a la UC:  UC1604_3 - Promover la salud de las personas y de la comunidad a través de

actividades de educacion en salud publica.

Duracion (horas): 60
Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1:

C2:

Explicar los problemas de salud de las personas y la comunidad asociados a los
riesgos del medio ambiente y las actividades de vigilancia epidemioldgica.

CE1.1 Describir los indicadores generales que miden el nivel de salud/enfermedad de la
poblacidn, relacionandolos con los problemas de salud de las personas y la comunidad
asociados a los riesgos del medio ambiente.

CE1.2 Analizar y clasificar la normativa legal sanitaria que protege la salud publica en relacién al
agua, alimentos, aire, suelo, vectores, suelo y otros elementos del medio ambiente
considerando su aplicacidn en los programas de educacidén sanitaria.

CE1.3 Explicar los factores de riesgo asociados al medio ambiente que influyen sobre la salud de
las personas o de la poblacidn analizando aquellos con mayor incidencia en la salud de la
poblacidn.

CE1.4 Explicar los métodos de recogida de datos de los problemas de salud/enfermedad de las
personas y de la comunidad identificando el grado de incidencia de los mismos.

CEL1.5 Enumerar los criterios de seleccidén y establecimiento de una muestra de problema,
siendo representativa de la poblacién a estudiar.

CE1.6 En un supuesto practico de estudio de grupos de riesgo:

- Identificar las fuentes documentales de apoyo necesarias.

- Fijar los objetivos del estudio en funcién del problema de salud detectado y los factores
ambientales que inciden en él.

- Determinar los indicadores de salud objeto del estudio que definen el problema de salud.

- Elaborar el documento idéneo para la recogida de datos de la encuesta en funcién de los
objetivos definidos.

- Seleccionar la muestra de la poblacidon en la que se desarrollara el estudio para que sea
representativa

- Programar las fases de aplicacién de la encuesta en funcién del tamafio de la muestra y del
tiempo para que sea ejecutable.

Analizar las técnicas de comunicacion al grupo receptor de poblacidn,
encaminadas a la promocién de la salud mediante actividades de educacién en
salud publica.

CE2.1 Explicar los métodos de transmisién de informaciéon de uso comun en actividades de

informacién/formacién sanitaria, teniendo en cuenta el perfil de la poblacion a quien va
dirigida.
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CE2.2 Explicar las teorias existentes sobre la comunicacidon y los elementos que la constituyen,
precisando los canales de comunicacidn especificos para cada situacion.

CE2.3 Analizar las caracteristicas de los colectivos que influyen en la seleccidn de las técnicas de
comunicacion y motivacién que se utilizan en las actividades de educacién en salud publica.
CE2.4 Precisar las normas <<idéneas>> para la redaccion de objetivos y su secuenciacidon en
funcion de los tipos de programas de educacion sanitaria.

CE2.5 En un supuesto practico de planificacion de estrategias encaminadas a la promocién de la
salud mediante actividades de educacidén en salud publica:

- Identificar las caracteristicas del grupo al que va dirigida la actividad definiendo estrategias.

- Recoger en una encuesta o cuestionario los datos sobre la informacién y educacidon en materia
de salud publica que tienen los individuos para determinar el nivel inicial de conocimientos.

- Seleccionar la informacién y las técnicas de comunicacidén que se emplearan en las actividades
educativas.

C3: Describir las causas y factores condicionantes y la prevencion de las
enfermedades asociadas a riesgos medioambientales y a las condiciones
higiénico-sanitarias de los alimentos para determinar aquellos que requieren una
educacion sanitaria para su eliminacion poniendo en marcha programas de
actuacion.

CE3.1 Describir los factores del medio que inciden negativamente en la salud modificables por
cambios en los habitos de la poblacidn.

CE3.2 Describir los riesgos para la salud producidos por el consumo de alimentos en deficientes
condiciones higiénico-sanitaria y subsanables por cambios en los habitos de la poblacién.

CE3.3 Explicar el contenido de las técnicas de dindmica de grupos, aplicables a la educacion,
relacionando cada una de ellas con las caracteristicas del grupo.

CE3.4 Explicar las diferentes estrategias para motivar a las personas o a la comunidad
adquiriendo habitos saludables de conducta en relacién al medio ambiente social y fisico y al
consumo de alimentos.

CE3.5 Analizar programas educativos de intervencién en temas sanitarios, elaborando
diagramas de bloques que relacionen las fases y elementos que los componen con los objetivos
y métodos utilizados.

CE3.6 Explicar los métodos de evaluacién aplicables a estrategias de promocién de la salud,
determinando los momentos criticos.

CE3.7 En un supuesto practico de planificacion de estrategias encaminadas a la educacion
sanitaria: elaborar acciones educativas sobre diferentes situaciones «sanitarias», determinando
su cronograma de aplicacidn en funcion del colectivo definido, estrategia y tiempo de ejecucidn
para la eliminacién de factores ambientales mediante la adquisicion de habitos saludables de
conducta.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo
C1 con respecto al CE1.6; C2 con respecto al CE2.5; C3 respecto al CE3.7.

Otras Capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.
Demostrar un buen hacer profesional.
Mantener el area de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.
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Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacidn utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacidn con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1

Epidemiologia ambiental y salud

Concepto de salud. Evolucion del concepto de salud.

Medio ambiente y salud humana.

Salud y desarrollo econdmico-social.

Epidemiologia ambiental.

Método epidemioldgico. Estadistica aplicada a la epidemiologia. indices demograficos y estadistica
de poblaciones.

El medio ambiente y su influencia sobre la salud

Técnicas de investigacién social en salud ambiental, indicadores y medidas del estado de salud:
Entrevista. Cuestionario. Sondeos. Incidencia y prevalencia. indice de salud-enfermedad.
Clasificacién de los indicadores de salud.<BR>Factores de riesgo medioambientales e influencia
sobre la salud: Caracteristicas de los factores de riesgo. Riesgos sinérgicos. Riesgos competitivos.
Cdlculo de indices de riesgo: relativo y absoluto. Estudio de causalidad epidemiolégica. Factores de
riesgo relacionados con estados fisiopatoldgicos especiales.

Educacion en salud ambiental y para el consumo

<P>Concepto y modelos.<BR>Estrategias de aprendizaje.<BR>Fuentes de informacion vy
documentacion.<BR>Desarrollo  sostenible y retos ambientales en la sociedad del
futuro.<BR>Técnicas de investigacion y evaluacion de los programas de educacién
ambiental.<BR>Elaboracién de programas, campafias y materiales de divulgacién.<BR>Consumo y
seguridad.<BR>Modelos y sistemas de consumo.<BR>Desarrollo de modelos de educacién para el
consumo.<BR>Tecnologia de la educacién en salud publica: Técnicas de grupo aplicadas a la
educacion: conferencia, trabajo en grupo. Recursos didacticos en educacion de la salud: Internet.
Medios audiovisuales. Otros. Procedimientos y estrategias de planificacion y evaluaciéon de
actividades de formacion.</P>

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Aula de gestion de 45 m?

Perfil profesional del formador o formadora:
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1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la promocién de la salud de las personas
y de la comunidad a través de actividades de educacién en salud publica, que se acreditard mediante
una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este mddulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 7
Vectores de interés en salud publica y productos quimicos biocidas vy
fitosanitarios.

Nivel: 3

Codigo: MF1603_3

Asociado a la UC:  UC1603_3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control integral de
vectores, en el contexto de salud publica, incluida la gestion del uso de productos
quimicos biocidas y fitosanitarios.

Duracion (horas): 120

Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Explicar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico sanitarios que se
deben identificar en areas afectadas por plagas y organismos nocivos, para
realizar el diagndstico de la zona.

CE1.1 Explicar los factores ambientales, deficiencias higiénico-sanitarias y actividades
desarrolladas en los locales que pueden incidir en el desarrollo de las plagas y organismos
nocivos.

CE1.2 Explicar los datos referentes a la presencia de vectores que se tienen que recoger en el
area afectada por la plaga y como deben registrarse para su tratamiento estadistico.

CE1.3 En un supuesto practico de andlisis de peligros y puntos criticos a controlar: hacer un
diagnéstico de la situacién, evaluando los riesgos sanitarios.

CE1.4 En un supuesto practico de un plan de control integrado de plagas y organismos, analizar
los siguientes apartados bajo la perspectiva de su condicién como aplicador de nivel cualificado:
- Prediccion de posibles organismos nocivos, plagas y medidas preventivas

- Identificar peligros y puntos criticos de control: diagndstico precoz.

- Evaluacidén del umbral de las plagas y organismos nocivos.

- Toma de decisiones y medidas a adoptar: Medidas ambientales correctoras, medios fisicos,
sistemas de control bioldgico y tratamientos quimicos aplicables.

- Cronograma de trabajo, recursos humanos, funciones y medios técnicos de aplicacion, equipos
de proteccién y procedimientos de seguridad.

- Evaluacidn y seguimiento del plan de control de la plaga y organismos nocivos.

- Modelo de certificado de tratamiento.

CE1.5 Explicar los métodos y dosis de aplicacién de los productos quimicos biocidas vy
fitosanitarios de forma que sean mas efectivos teniendo en cuenta los de menor riesgo para las
personas y el medio.

CE1.6 Analizar la normativa que afecta a la actividad de control de vectores y otros organismos
nocivos y las normas de calidad existentes de aplicacion de limpieza, desinfeccion,
desinsectacion y desratizacion (LD-DD).

C2: Explicar técnicas de identificaciéon y control de plagas, vectores y organismos
nocivos para la salud de modo que permita elaborar el plan de actuacion.
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CE2.1 Explicar los métodos de identificacién, claves e instrumental dptico utilizado en la
identificacion de plagas, vectores y organismos nocivos, en la toma de muestras, asi como los
medios de transporte.

CE2.2 Explicar las caracteristicas fenotipicas de piojos, cucarachas, chinches, moscas vy
mosquitos, roedores, aves y otros, describiendo la ecologia y etologia de las especies de interés,
identificando las sefiales de su presencia, nidos y focos de entrada mas comunes.

CE2.3 Explicar los métodos de lucha contra organismos nocivos: limpieza, higiene vy
saneamiento del medio, métodos pasivos y métodos activos: fisicos y mecdnicos, quimicos y
bioldgicos, relacionandolos con el tipo de organismos nocivos y lugar de utilizacion.

CE2.4 Enumerar y describir los equipos de control de vectores mediante el uso de plaguicidas.
CE2.5 En un supuesto practico de identificacion y control de organismos nocivos:

- Calibrar y poner a punto los equipos de control de vectores.

- Identificar los vectores y otros organismos nocivos, nidos y focos de entrada mas comunes.

- Evaluacién del umbral de la plaga y organismos nocivos.

Describir los procedimientos para evaluar la eficacia, eficiencia y efectividad de
un plan de control integrado de plagas y organismos nocivos, encontrando las
posibles deficiencias higiénico-sanitarias.

CE3.1 Describir las actuaciones realizadas en un plan de control integrado de plagas, vectores y
otros organismos nocivos haciendo hincapié en los siguientes apartados: medidas preventivas,
diagnéstico precoz, medidas correctoras, seguridad de los métodos empleados, comunicacion a
la autoridad competente y expedicion del certificado de tratamiento.

CE3.2 Explicar los métodos para analizar la eficacia, eficiencia y efectividad de las técnicas
utilizadas para el control de organismos nocivos y plagas.

CE3.3 Enumerar y clasificar los productos biocidas y fitosanitarios utilizados para el control de
plagas y organismos nocivos, técnicas de aplicacién y equipos de aplicacion, dosis, periodicidad
y medidas de proteccion personal y/o ambiental que se deben utilizar evitando riesgos para la
salud de las personas y del medioambiente.

CE3.4 Describir los métodos de monitorizacién de los resultados en los tratamientos vy
actuaciones para el control de plagas y organismos nocivos, comprobando su idoneidad.

CE3.5 Analizar la legislacién técnico-sanitaria vigente y los procedimientos establecidos que
garantizan la calidad de los datos obtenidos en la evaluacién de los planes de control integrado
de plagas y organismos nocivos.

CE3.6 Describir las actuaciones, recomendaciones y medidas correctivas que se deben
establecer tras la evaluacion del plan de control de plagas, vectores y otros organismos nocivos.

Exponer las caracteristicas de los establecimientos y servicios biocidas vy
productos fitosanitarios, evaluando sus deficiencias técnico-sanitarias y aplicando
la legislacidn vigente.

CE4.1 Recopilar la normativa vigente aplicable a los establecimientos y servicios biocidas y
productos fitosanitarios interpretando su contenido.

CEA4.2 |dentificar y describir los requisitos y caracteristicas fisico-estructurales de los
establecimientos y servicios biocidas, apreciando y reconociendo su idoneidad higiénico-
sanitaria y puntos criticos a vigilar.

CE4.3 Enumerar y clasificar los diferentes grupos y tipos de biocidas y productos fitosanitarios
identificando los requisitos a cumplir en cuanto a su comercializacién.

CE4.4 Reconocer y enumerar los tipos de plaguicidas atendiendo a su peligrosidad, grupo
quimico, modo de accidén y plaga a destruir.
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CE4.5 Enumerar los puntos criticos susceptibles de muestrear ordenandolos por distancias.
CE4.6 Identificar cada uno de los datos que constan en el LOM (Libro Oficial de movimientos de
biocidas), comprobando su cumplimentacion para los biocidas clasificados en las categorias de
téxicos y muy toxicos.

CEA4.7 Explicar las alteraciones detectadas, relacionandolas con las medidas correctoras a
introducir y el posible levantamiento de actas ante riesgos inminentes para la salud publica y el
medio ambiente.

CE4.8 En un supuesto practico de valoracion técnico-sanitaria de establecimientos y servicios
biocidas y productos fitosanitarios:

- Explicar las deficiencias técnico-sanitarias contenidas en el supuesto.

- Describir las medidas preventivas y correctoras que subsanen las deficiencias.

- Levantar un acta de inspeccién en forma y contenidos segin norma.

Describir las técnicas de toma de muestras de sustancias y preparados quimicos
peligrosos, productos fitosanitarios, organismos nocivos y vectores de interés en
Salud Publica, para su analisis en laboratorio, en condiciones y cantidad y con los
medios e instrumentos precisos.

CE5.1 Identificar y describir el material necesario para la toma de muestras de vectores,
organismos nocivos y productos biocidas y fitosanitarios.

CE5.2 Explicar las técnicas de toma de muestras para analisis de productos quimicos biocidas y
fitosanitarios.

CE5.3 Explicar las técnicas de captura de vectores y otros organismos nocivos segun la etapa de
su desarrollo bioldgico, procediendo a su identificacion.

CE5.4 Explicar los tipos de conservantes y medios de transporte, relacionandolos con el tipo de
muestra a recoger.

CE5.5 Describir las técnicas de muestreo en establecimientos y servicios de biocidas vy
productos fitosanitarios, siguiendo los procedimientos establecidos.

CE5.6 En un supuesto practico de toma de muestras:

- Diferenciar distintos tipos de plagas de interés en Salud Publica.

- Diferenciar organismos nocivos de interés en servicios de biocidas: insectos, acaros,
garrapatas, roedores, aves, entre otros.

- Realizar diferentes tipos de muestreos.

- Seleccionar el tipo, modelo y forma de la etiqueta de identificacién a utilizar segun el tipo de
muestra.

- Realizar un plan de lucha integral de vectores y otros organismos nocivos.

- Cumplimentar los impresos de remisién de muestras al laboratorio.

Analizar los efectos sobre la salud, asociados a vectores, plagas y otros
organismos nocivos y a la manipulacion de productos quimicos, que puedan
afectar a la salud de la poblacién.

CE6.1 Explicar la epidemiologia de las enfermedades de transmisién vectorial, indicando las
actuaciones sanitarias en cualquiera de las etapas del ciclo biolégico.

CEG6.2 Explicar los efectos sobre la salud de los productos quimicos, respetando los plazos de
seguridad.

CE6.3 Exponer la peligrosidad de los productos quimicos sobre el medio ambiente, resaltando
la persistencia, bioacumulacién y biomagnificacion de los mismos.

CE6.4 En un supuesto practico de valoracién de efectos sobre la salud, asociados a vectores,
plagas y organismos nocivos y manipulacién de productos quimicos:
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- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el laboratorio
razonando los efectos sobre la salud y describiendo las medidas preventivas y correctivas.
- Elaborar los protocolos de actuacién en situaciones de emergencia.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.3 y CE1.4; C2 con respecto al CE2.5; C4 respecto a CE4.8; C5 respecto a CE5.6; C6
respecto a CE6.4.

Otras Capacidades:

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el drea de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacién utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacién con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1 Productos biocidas y fitosanitarios y sus repercusiones en Salud Publica

Fundamentos de biologia ambiental: Términos ecoldgicos. Poblaciones. Asociaciones
bioldgicas.<BR>Grupos y tipos de biocidas.<BR>Productos fitosanitarios.<BR>Programas de
Seguridad Quimica.<BR>Red Nacional de Vigilancia Inspeccion y Control de Productos
Quimicos.<BR>Sistemas de intercambio rdpido de informacién de productos quimicos
(SIRIPQ).<BR>Toxicovigilancia.<BR>Peligrosidad en el uso y comercializacion.<BR>Establecimientos
y servicios biocidas y productos fitosanitarios: Clasificacién de establecimientos. Caracteristicas
técnico-sanitarias. Clasificacion de servicios biocidas y productos fitosanitarios: tipos de
tratamiento, productos formulados y técnicas de aplicacién.<BR>Legislacién sobre vectores vy
productos quimicos: Reglamentacién técnico sanitaria para la fabricacidon, comercializacién vy
utilizacién de plaguicidas. Registro, autorizacion y comercializacidon de biocidas. Comercializacién y
utilizacion de productos fitosanitarios. Reglamentos sobre notificacién de sustancias nuevas,
clasificacion, envasado y etiquetado de sustancias peligrosas. Reglamentos sobre clasificacion,
envasado y etiquetado de preparados peligrosos. Registro, evaluacién y autorizacion de las
sustancias quimicas (REACH). Limitaciones a la comercializacion y uso de ciertas sustancias y
preparados peligrosos. Reglamento de almacenamiento de productos quimicos. Limites maximos
de residuos de plaguicidas.

2 Taxonomia, anatomia y biologia de los vectores y organismos nocivos de interés en
Salud Publica
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Grupos taxondmicos.<BR>Especies de interés sanitario: morfologia, anatomia, fisiologia, ecologia y
distribucion.

3 Métodos de muestreo en salud publica, andlisis e identificaciéon de biocidas,

productos fitosanitarios, vectores y otros organismos nocivos

Métodos de muestreo de biocidas y otros productos quimicos peligrosos.<BR>Métodos de captura
de vectores: artrépodos (insectos, acaros, garrapatas, entre otros), roedores, aves y
otros.<BR>Métodos de analisis e identificacién de biocidas, productos fitosanitarios, vectores y
otros organismos nocivos: métodos de identificacién de sustancias y preparados quimicos
peligrosos. <BR>Técnicas de identificacion de insectos, roedores, aves y otros organismos nocivos.

4 Enfermedades asociadas a productos quimicos y riesgos para el medio ambiente
Riesgos para la salud asociados al uso de productos quimicos: vias de exposicién.<BR>Prevencion y
control de riesgos. Conductas en caso de intoxicacion.<BR>Equipos y procedimientos de proteccion
personal.<BR>Gestion de accidentes y primeros auxilios.<BR>Riesgos para el medio ambiente
asociados al uso de productos quimicos: efectos de los biocidas y productos fitosanitarios en el
medio ambiente.

5 Epidemiologia de las enfermedades transmitidas por vectores de interés en Salud
Publica
Importancia de los vectores en salud publica.<BR>Cadena epidemioldgica y sintomatologia de las
enfermedades de transmisidn vectorial.<BR>Medidas de proteccidn frente a vectores.<BR>Lucha
antivectorial: Control integral de vectores y plagas. Plaguicidas y proteccién de los organismos no
diana y el medio ambiente. Sustancia activa y sustancia bdsica y sustancia de posible riesgo.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m2.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencion y control integral de vectores, en el contexto de salud publica, incluida la gestidn del uso
de productos quimicos biocidas y fitosanitarios, que se acreditard mediante una de las formas
siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este médulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.
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MODULO FORMATIVO 8
Contaminacion atmosférica Y salud.

Nivel: 3

Cddigo: MF1602_3

Asociado a la UC:  UC1602_3 - Realizar operaciones técnicas de prevencion y control de los riesgos
para la salud de la poblacion, asociados a la contaminacion atmosférica.

Duracion (horas): 60

Estado: BOE

Capacidades y criterios de evaluacion

C1: Explicar los peligros, puntos criticos y condicionantes higiénico-sanitarios de la
contaminacion atmosférica considerando su influencia en la salud de la
poblacion.

CE1.1 Analizar los documentos que definen la zona objeto de estudio, caracteristicas
geograficas y distribucion demografica, delimitando el campo de actuacion del control y
vigilancia de la contaminacidn atmosférica.

CE1.2 Analizar la normativa sanitaria: local, autondmica, nacional y comunitaria que regula y
califica los niveles de contaminacion atmosférica.

CE1.3 Describir una red de vigilancia de contaminacion atmosférica detallando sus
componentes, funcionamiento, y analizando sus apartados.

CE1.4 Describir la actuacion adecuada ante cada situacion de emergencia.

CE1.5 En un supuesto practico de planificacion y control de contaminacién atmosférica:

- Confeccionar un mapa de la zona objeto de estudio.

- Localizar cartograficamente las fuentes de emisién.

- Ordenar las fuentes emisoras por distancias al nucleo de poblacién.

- Definir: puntos criticos a inspeccionar, tipos de muestras que deben recogerse, equipos y
materiales necesarios.

- Elaborar las plantillas de informes y remision de datos.

C2: Analizar el proceso de contaminacidén atmosférica quimica y bidtica, teniendo en
cuenta criterios de calidad segun la normativa legal.
CE2.1 Identificar y describir los tipos de contaminantes del aire en funcién de su origen
quimico: particulas, gases, precipitacién, nieblas, entre otros.
CE2.2 Describir los componentes de una red de vigilancia de contaminacion atmosférica,
indicando sus funciones.
CE2.3 Identificar, describir y clasificar los tipos de fuentes emisoras de contaminacién
atmosférica, en funcién de su origen y su relacién con la salud.
CE2.4 \dentificar, describir y clasificar los tipos de fuentes emisoras de microorganismos vy
polenes, en funcion de su origen y su relacion con la salud.
CE2.5 Describir los procesos que intervienen en la dispersién de los contaminantes
atmosféricos en funcién de los factores meteoroldgicos, climaticos y topograficos.
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CE2.6 En un supuesto practico con emisidn de ruidos, vibraciones y radiaciones: determinar los
puntos criticos cercanos a las posibles fuentes de emisiéon segun criterios establecidos por la
legislacion y segun los factores que modifican la dispersién de los contaminantes.

Analizar el proceso de la contaminacién atmosférica por ruido, vibraciones,
radiaciones y contaminacién térmica, aplicando criterios de calidad segun la
normativa legal.

CE3.1 Identificar, describir y clasificar los tipos de fuentes emisoras de ruidos y vibraciones en el
medio ambiente, en funcidn de su incidencia sobre la salud.

CE3.2 Identificar, describir y clasificar los tipos de fuentes emisoras de radiaciones vy
contaminacion térmica en el medio ambiente, en funcion de su incidencia sobre la salud.

CE3.3 Enumerar los niveles maximos de emision permitidos en las fuentes de emision de ruidos,
vibraciones, radiaciones y contaminacién térmica, consultando la normativa aplicable.

CE3.4 En un supuesto practico con emisién de ruidos, vibraciones y radiaciones: realizar
medidas de distintas fuentes emisoras de ruidos, vibraciones y radiaciones expresando el
resultado correctamente y manejando con destreza los equipos e instrumentos.

Describir las técnicas de toma de muestras y sustitucion de elementos
captadores en estaciones sensoras para la obtencion de registros de
contaminantes atmosféricos, en condiciones y cantidad y con los medios e

instrumentos.

CEA4.1 Identificar y describir los componentes de los equipos captadores de estaciones sensoras
de contaminantes atmosféricos, indicando las actividades de mantenimiento y sustitucién de
elementos necesarios.

CEA4.2 Describir los métodos de calibracion y verificacion de equipos e instrumentos de medida
y registro de los contaminantes atmosféricos, segun los procedimientos normalizados de
trabajo.

CEA4.3 Explicar las técnicas de toma de muestras (particulas, gases, precipitacion, nieblas,
microorganismos y poélenes) de uso en estaciones sensoras, conociendo el fundamento de cada
una de las técnicas empleadas.

CEA4.4 |dentificar y describir el material y reactivos necesarios para la toma de muestras y
recogida de datos meteoroldgicos.

CEA4.5 Enumerar los métodos de conservacion, transporte y etiquetado de los distintos tipos de
muestras.

CE4.6 Enumerar los puntos criticos de las redes de vigilancia de la contaminacién (estaciones)
susceptibles de muestrear.

CE4.7 En un supuesto practico de toma de muestras:

- Realizar el mantenimiento, calibraciéon y verificacién de los equipos de medida y muestreo.

- Manejar equipos captadores: calibrar, verificar y sustituir elementos.

- Preparar los reactivos utilizados en los equipos captadores.

- Preparar medios de cultivo utilizados en la toma de muestras de microorganismos de
contaminacion atmosférica.

- Controlar el tiempo de muestreo y el volumen de aire en la toma de muestra.

- Cumplimentar volantes de remision y entrega de las muestras al laboratorio.
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C5: Interpretar y registrar resultados del analisis de muestras en laboratorio, y en su
caso aplicar técnicas, en el laboratorio, de andlisis y medida de contaminantes
atmosféricos, vigilando los niveles de inmisidn perjudiciales para la salud.

CES5.1 Enumerar los indicadores de calidad del aire identificando los contaminantes del mismo,
para valorar el riesgo sobre la salud humana.

CE5.2 Identificar los procedimientos que garantizan la fiabilidad de la toma de muestra,
interpretando el contenido de los mismos.

CES5.3 Describir los parametros a analizar y/o medir en relaciéon con la calidad del aire.

CE5.4 Describir los equipos e instrumentos a utilizar en la medicién y registro de los
contaminantes atmosféricos (equipos fijos automaticos y manuales), inmisién de ruidos vy
vibraciones y de radiaciones y contaminacion térmica, conociendo el fundamento de cada uno
de los equipos empleados.

CES5.5 Identificar los resultados obtenidos cumplimentando los boletines analitico.

CE5.6 En un supuesto practico de analisis de contaminantes atmosféricos:

- Interpretar boletines analiticos.

- Calibrar y poner a punto los equipos medidores de contaminantes atmosféricos.

- Medir niveles de ruido con sonémetros y registros en continuo.

- Manejar equipos de medida y registro de radiaciones ionizantes y no ionizantes.

C6:  Explicar los efectos sobre la salud asociados a la contaminacidon atmosférica
relacionandolos con los riesgos ambientales a controlar.
CE6.1 Explicar la epidemiologia de las enfermedades asociadas a contaminacién atmosférica,
indicando las actuaciones sanitarias previstas encaminadas a su prevencioén.
CE6.2 Identificar los factores de riesgo asociados a la contaminacion atmosférica en funcidn de
su origen.
CE6.3 En un supuesto practico de valoracion de efectos sobre la salud asociados a la
contaminacion atmosférica:
- Elaborar el informe correspondiente a partir de los datos obtenidos "in situ" y en el laboratorio
gue razone el efecto sobre la salud y describa las medidas correctoras necesarias.
- Elaborar los protocolos de actuacion en situaciones de emergencia.

C7:  Analizar los sistemas de calidad vigentes (UNE EN ISO/IEC 17025 y UNE EN ISO
17020).

CE7.1 Describir los contenidos de las normas de calidad vigentes, aplicdndolos a un laboratorio
de calibracion y de analisis.

CE7.2 Identificar los controles de calidad internos aplicables segin la norma a la calibracién de
equipos y métodos analiticos.

CE7.3 Explicar los ejercicios de intercomparacién y ensayos de aptitud asegurando la
comparabilidad de los métodos analiticos.

CE7.4 En un supuesto practico de valoracién de los sistemas de calidad vigentes: realizar un
procedimiento de validacién, con estimacién de incertidumbres, rango y parametros
estadisticos del método.

Capacidades cuya adquisicion debe ser completada en un entorno real de
trabajo

C1 con respecto al CE1.5; C2 con respecto al CE2.6; C3 con respecto al CE3.4; C4 respecto al CE4.7; C5
respecto al CE5.6; C6 respecto al CE6.3; C7 respecto al CE7.4.
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Otras Capacidades:

Cualificarse segun protocolos de formacion de personal.

Responsabilizarse del trabajo que desarrolla y del cumplimiento de los objetivos.

Demostrar un buen hacer profesional.

Mantener el area de trabajo con el grado apropiado de orden y limpieza.

Demostrar cierto grado de autonomia en la resolucién de contingencias relacionadas con su actividad.
Proponer alternativas con el objetivo de mejorar resultados.

Aprender nuevos conceptos o procedimientos y aprovechar eficazmente la formacidn utilizando los
conocimientos adquiridos.

Demostrar cordialidad, amabilidad y actitud conciliadora y sensible a los demas.

Participar y colaborar activamente en el equipo de trabajo.

Comunicarse eficazmente con las personas adecuadas en cada momento, respetando los canales
establecidos en la organizacién.

Compartir informacién con el equipo de trabajo.

Interpretar y ejecutar instrucciones de trabajo.

Trasmitir informacidn con claridad, de manera ordenada, estructurada, clara y precisa.

Respetar los procedimientos y normas internas de la empresa.

Habituarse al ritmo de trabajo de la empresa.

Contenidos

1

Contaminacion atmosférica de naturaleza quimica, fisica y bidtica y su repercusion

en Salud Publica

Contaminacion atmosférica: Composicion de la atmédsfera. Identificacion y estudio de factores que
determinan la contaminacién atmosférica. Efecto invernadero. Cambio climatico. Lluvia
acida.<BR>Contaminacién quimica: Principales contaminantes quimicos. Fuentes emisoras de
contaminacion. Procesos fisico-quimicos de los contaminantes en la atmdsfera. Dispersion vy
concentracién de contaminantes.<BR>Contaminacion fisica: Principales contaminantes fisicos:
ruido, vibraciones, radiaciones y contaminaciéon térmica. Fuentes de emision. Magnitudes de
medida. Limites de exposicion. Sistemas de medicién: equipos y normas.<BR>Contaminacion
bidtica: Principales contaminantes bidticos: microorganismos y podlenes. Fuentes de emision.
Dispersion y concentracién de contaminantes.<BR>Legislacién sobre contaminacion atmosférica:
Calidad del aire y proteccién de la atmdsfera. Ordenanzas municipales. Proteccidn sanitaria frente a
radiaciones ionizantes.

Técnicas de muestreo del aire, métodos de medida y analisis de contaminantes

atmosféricos

Métodos de muestreo de gases y particulas.<BR>Equipos de toma de muestra vy
medida.<BR>Sustitucion de elementos captadores.<BR>Métodos de calibracién y verificacién de los
equipos.<BR>Conservaciéon y transporte de muestras.<BR>Métodos y técnicas de analisis:
Descripcion. Parametros. Interpretacién de resultados.<BR>Normas técnicas para analisis vy
valoracion de contaminantes.<BR>Sistemas de calidad vigentes (UNE EN ISO/IEC 17025 y UNE EN
ISO/IEC 17020).<BR>Tratamiento estadistico de datos.

Epidemiologia de las enfermedades asociadas a la contaminacién atmosférica

Efectos sobre la salud de los contaminantes atmosféricos.<BR>Principales enfermedades asociadas
a la contaminacién atmosférica.<BR>Programas de vigilancia y control de la calidad del aire: Redes
de vigilancia de contaminacidén atmosférica. Normas de calidad del aire para contaminantes.
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Calidad de aire en interiores. Niveles de emisidon e inmision. Indicadores de calidad del aire.
Métodos de control.

Parametros de contexto de la formacion

Espacios e instalaciones
Laboratorio de salud ambiental de 60 m2.
Aula polivalente de un minimo de 2 m? por alumno o alumna.

Perfil profesional del formador o formadora:

1. Dominio de los conocimientos y las técnicas relacionadas con la realizacién de operaciones técnicas
de prevencién y control de los riesgos para la salud de la poblacién, asociados a la contaminacion
atmosférica, que se acreditara mediante una de las formas siguientes:

- Formacién académica de Licenciado/a, titulacién de grado equivalente o de otras de superior nivel
relacionadas con este campo profesional.

- Experiencia profesional de un minimo de tres afios en el campo de las competencias relacionadas con
este moédulo formativo.

2. Competencia pedagdgica acreditada de acuerdo con lo que establezcan las Administraciones
competentes.



